AF-1500 Air Fryer Steam +

Frytkownica bezttluszczowa z funkcja gotowania na parze

English version
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Drogi Konsumencie,

dziekujemy, Ze wybrates produkt polskiej marki tucznik. Nasza frytkownica bezttuszczowa

z funkcjg gotowania na parze AF-1500 pomoze Ci w tatwy i zdrowy sposéb przygotowac Twoje
ulubione potrawy. Mamy nadzieje, ze tak wszechstronny pomocnik w mig znajdzie state miejsce
w Twojej kuchni. JesteSmy wrecz o tym przekonani, wszak kulinarne umiejetnosci, ktérymi
dysponuje (smazenie, grillowanie, podgrzewanie, pieczenie, a nawet gotowanie na parze) sq nie
do przecenienia.

Pamietayj, by frytkownicy uzywac zgodnie z je j opisem i przeznaczeniem.

Dla Twojej wygody i zapewnienia bezproblemowego korzystania z urzqdzenia, zalecamy
doktadne przeczytanie instrukcji przed pierwszym jego uzyciem.

Koniecznie zachowaj te instrukcje, moze Ci sie jeszcze przydac.

INSTRUKCJA OBSLUGI




INSTRUKCJA BEZPIECZNEGO UZYTKOWANIA AF 1500 AIR FRYER STEAM +

podobnych zastosowan, w tym:

- w gospodarstwach wiejskich,
- w obiektach typu Bed&Breakfast,

Frytkownica bezttuszczowa AF-1500 Air Fryer Steam + przeznaczona jest wytacznie do uzytku domowego oraz

—w kuchniach i stotéwkach dla personelu w sklepach, biurach, urzedach i innych srodowiskach pracy,

— przez klientéw hoteli, moteli i innych obiektéw mieszkalnych.

Aby zmniejszy¢ ryzyko porazenia pradem elektrycznym pamietaj o ponizszych zasadach:

« Nigdy nie zostawiaj bez nadzoru urzadzenia podtaczonego do zasilania.

- Nie zanurzaj przewodu zasilajagcego, wtyczki ani samego urzadzenia w wodzie lub innej cieczy.
+ Od razu po uzyciu i zawsze przed jego czyszczeniem musisz odtgczy¢ urzadzenie od pradu.

Uzywajac frytkownicy nalezy zawsze przestrzegac podstawowych zasad bezpieczenstwa oraz srodkow ostroznosci,

w tym okreslonych ponizej.

1. Przed pierwszym uzyciem frytkownicy dokfadnie przeczytaj jej
instrukcje obstugi. Zréb to ponownie, gdy masz watpliwosci do-
tyczace je j uzytkowania.

2. Przed skorzystaniem z frytkownicy sprawdz, czy napiecie w gniazd-
ku odpowiada napieciu podanemu na tabliczce znamionowe;j.

3. Frytkownicy moga uzywac dzieci, ktére skonczyty 8 lat oraz
osoby o ograniczonych zdolnosciach ruchowych, sensorycz-
nych lub umystowych badz nieposiadajace doswiadczenia i
wiedzy w zakresie jej obstugi tylko wéwczas, gdy odbywa sie
to pod nadzorem osoby dorostej i dodatkowo zostaty odpo-
wiednio poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania
z urzadzenia, a takze rozumieja zagrozenia z tym zwigzane.

4. Dzieciom nie wolno bawic sie frytkownica.

5. Dzieci nie moga czyscic frytkownicy bez nadzoru osoby dorostej.

6. Zachowaj szczeg6lna ostroznos¢ uzywajac frytkownicy w poblizu
dzieci oraz 0séb o ograniczonych zdolnosciach ruchowych, sen-
sorycznych lub umystowych.

7. Nigdy nie zostawiaj frytkownicy (takze wytaczonej) oraz przewo-
du zasilajacego w obecnosci dzieci oraz 0séb o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub umystowych.

8. Przechowu;j frytkownice z dala od dzieci oraz oséb o ograniczo-
nych zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub umystowych.
9. Nie uzywaj frytkownicy w przypadku, gdy:

- jej przewdd zasilajacy lub wtyczka sg uszkodzone,

- wystepuja zaktdcenia w jej funkcjonowaniu (dziata nieprawi-
dtowo),

- zostata uderzona z duza sitg, upadta na podtoge lub zostata
uszkodzona w jakikolwiek inny sposéb. W powyzszych sytacjach
skontaktuj sie ze sprzedawca lub Serwisem AGD tucznika (na-
miary znajdziesz na str. 9 tej instrukcji) w celu sprawdzenia, na-
prawy lub niezbednej regulacji elektrycznej albo mechanicznej.

10. Jesli przewdd zasilajacy urzadzenia jest uszkodzony, musi
zosta¢ wymieniony przez Serwis AGD tucznika. Dzieki temu
unikniesz niebezpieczenstwa.

11. Zawsze, gdy chcesz uzy¢ frytkownicy, najpierw podiacz wtycz-
ke do urzadzenia, a nastepnie podtacz przewdd zasilajagcy do
gniazdka.

12. Zawsze, gdy nie uzywasz frytkownicy, najpierw ja wylacz,

a nastepnie odfacz od Zrédta zasilania (wyciagnij wtyczke
zgniazdka). Zréb to réwniez przed montazem lub demontazem
jej czesci, a takze przed czyszczeniem urzadzenia.

13. Uwazaj, by przewdd zasilajacy frytkownicy
- nie zwisat z krawedzi blatu,
« nie dotykat goracych powierzchni,
« nie dotykat ostrych krawedzi i przedmiotéw.

14. Nie umieszczaj frytkownicy na lub w poblizu gorgcego palnika
gazowego albo elektrycznego, ani w rozgrzanym piekarniku.

15. WAZNE! AF-1500 Air Fryer Steam + posiada funkcje ogrzewania.
Oznacza to, ze powierzchnie, w tym inne niz powierzchnie funk-
cjonalne, moga wytwarzac¢ wysokie temperatury. Nalezy wiec
uzywac frytkownicy z zachowaniem najwyzszej ostroznosci.

16. Pracujacej frytkownicy nalezy dotykac wytacznie w rekawi-
cach chroniacych przed wysoka temperaturg (lub podobnych),
dotykajac przy tym tylko przeznaczonych do tego miejsc
(uchwytéw i powierzchni chwytnych). Zanim dotkniesz
powierzchni innych niz te przeznaczone do chwytania, poczekaj
az catkowicie ostygna. Pamietaj, ze powierzchnie takie musza
miec wystarczajgco duzo czasu na ostygniecie.

17. Nie przenos$ frytkownicy zawierajacej goracy olej lub inne
gorace ptyny.

18. Nie zanurzaj frytkownicy, przewodu zasilajacego ani wtyczki
w wodzie ani zadnym innym ptynie, gdyz moze to doprowadzi¢
do porazenia pragdem elektrycznym.

19. Uzywaj tylko akcesoriéw zalecanych i sygnowanych przez marke
tucznik. Uzycie akcesoriéw innych niz zalecane przez tucznika
moze spowodowac obrazenia ciata i uszkodzenie produktu.

20. Frytkownica nie jest przeznaczona do obstugi za pomoca ze-
wnetrznego wytacznika czasowego lub oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.

21. Nie uzywaj frytkownicy na zewnatrz.

22.Uzywaj urzadzenia wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem.



INFORMACJE OGOLNE | BUDOWA URZADZENIA

Frytkownica bezttuszczowa AF-1500 Air Fryer Steam + markitucznik
dziata w oparciu o technologie Rapid Air, ktéra btyskawicznie
podgrzewa powietrze wewnatrz urzadzenia i sprawia, ze jedzenie
jest zawsze idealnie przygotowane. Wykorzystujac szybki obieg
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1. Wyswietlacz z panelem sterowania
2. Wktad (kratka)

3. Uchwyt (raczka)

4. Obudowa pojemnika do smazenia
5. Korpus

\

6. Pojemnik do smazenia

8. Przewdd zasilajacy
9. Zbiornik na wode

goracego powietrza i gorny grill, pomoze Ci w tatwy i zdrowy
sposob przygotowac Twoje ulubione potrawy. Frytkownica na
gorace powietrze podgrzewa zywno$¢ we wszystkich kierunkach,
a wiekszos¢ sktadnikéw nie wymaga stosowania oleju.
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7. Wylot powietrza (otwér wylotowy)

WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | UZYTKOWANIA FRYTKOWNICY

 Nigdy nie zanurzaj obudowy, ktéra zawiera komponenty elek-
tryczne i elementy grzejne, w wodzie. Nie myj ani tez nie ptucz
jej pod biezaca wodg (pod kranem).

By uniknac porazenia pradem, nie dopus¢ do przedostania sie
wody lub innego ptynu do wnetrza urzadzenia.

« Zawsze umieszczaj skfadniki przeznaczone do smazenia
w pojemniku do smazenia - dzieki temu nie bedg miaty kontaktu
z elementami grzejnymi.

+ Nigdy nie zakrywaj wlotu powietrza i otworéw zewnetrznych
podczas pracy urzadzenia.

+ Nie napetniaj pojemnika do smazenia olejem — moze to spowo-
dowac zagrozenie pozarem.

Nigdy nie dotykaj wnetrza frytkownicy w czasie, kiedy urzadze-

nie pracuje.

WAZNE! W czasie, kiedy frytkownica pracuje, temperatura

wszystkich jej powierzchni moze by¢ wysoka. Pamietaj zatem,

by zachowac nalezytg ostroznosc.

« Nie uzywaj urzadzenia do celéw innych niz opisane w niniejszej
instrukgji.

+ Nie pozwdl, aby urzadzenie dziatato bez nadzoru.

« Nie podtaczaj urzadzenia ani nie obstuguj panelu sterowania
mokrymi rekami.

Nie stawiaj frytkownicy przy scianie lub innych urzadzeniach.

- WAZNE! Nalezy zostawi¢ co najmniej 10 cm pustej przestrzeni
z tytu frytkownicy, po obu jej bokach oraz nad nia.

- WAZNE! Nie umieszczaj zadnych przedmiotéw na frytkownicy.

« Podczas smazenia goracym powietrzem przez otwory
wylotu powietrza wydostaje sie goraca para. Pilnuj za-
tem, by twarz i rece znajdowaly sie w bezpiecznej odle-
gtosci zaréwno od pary, jak i otworéw wylotu powietrza.
Na goraca pare i powietrze uwazaj réwniez podczas wyjmowania
pojemnika do smazenia z urzadzenia.

- Pamietaj, ze wszystkie powierzchnie frytkownicy moga
nagrzewac sie podczas uzytkowania urzadzenia.

« Jedli z frytkownicy wydobywa sie ciemny dym, natychmiast

odfacz jg od zasilania. Przed wyjeciem z urzadzenia pojemnika
do smazenia poczekaj, az dym catkowicie ustanie.



WAZNE!

« Upewnij sig, ze frytkownica jest ustawion a na poziomej, réwnej i stabilnej powierzchni.
« Frytkownica musi stygna¢ przez okoto 30 minut, aby mozna ja byto bezpiecznie obstugiwac lub wyczyscic.
« Nieuzywane urzadzenie zawsze nalezy odtgczac od zasilania.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usun wszystkie elementy opakowaniowe.
2. Usun wszelkie naklejki lub etykiety z urzadzenia.

3. Doktadnie wyczys¢ pojemnik do smazenia oraz kratke za pomoca goracej wody, ptynu do mycia naczyn i delikatnej, niesciernej

gabki.

4. Przetrzyj urzadzenie wewnatrz i na zewnatrz wilgotna (ale nie mokra!) szmatka.

WAZNE!

AF-1500 Air Fryer Steam + to frytkownica bezttuszczowa (bezolejowa), ktéra dziata w oparciu o goragce powietrze.
Pamietaj zatem, by nie napetnia¢ pojemnika do smazenia olejem lub tluszczem do smazenia.

Podczas pierwszego nagrzewania z frytkownicy moze wydziela¢ sie niewielki dym i/ lub zapach. Jest to normalne
zjawisko i dotyczy wielu tego typu urzadzen grzewczych.

PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

1. Umies¢ frytkownice na poziomej, rownej i stabilnej powierzchni.
Pamietaj, pod zadnym pozorem, nie mozesz ustawic¢ urzadzenia
na powierzchni nieodpornej na wysoka temperature.

2. Umies¢ kratke w pojemniku do smazenia.
Nie napetniaj garnka olejem ani zadnym innym ptynem.

Nie ktadZ zadnych przedmiotéw na frytkownicy. W przeciwnym
wypadku przeptyw powietrza zostanie zaktdcony, co wptynie
na wyniki smazenia goragcym powietrzem.

KORZYSTANIE Z URZADZENIA

SMAZENIE GORACYM POWIETRZEM

1. Podtacz wtyczke do gniazdka.
2. Ostroznie wyciggnij pojemnik do smazenia z frytkownicy.

3. Umies¢ skfadniki, ktore chcesz przygotowac, w pojemniku do
smazenia z kratka.

4, Wsun pojemnik do smazenia z powrotem do frytkownicy,
pamietajac o doktadnym wpasowaniu pojemnika do prowadnic
w korpusie frytkownicy.

Nigdy nie uzywaj pojemnika do smazenia bez kratki (wktadu).
Wazne! Nie dotykaj pojemnika do smazenia podczas i bezpo-
$rednio po uzywaniu frytkownicy, poniewaz bardzo nagrzewa sie.
Pamietaj, by zawsze trzymac pojemnik do smazenia za uchwyt.

5. Ustaw czas konieczny do przygotowania wybranych skfadnikéw
(patrz: sekcja,Ustawienia”).

6. Niektére sktadniki wymagaja przemieszania w potowie cza-
su koniecznego do ich przygotowywania (patrz: sekcja ,Usta-
wienia”). Aby potrzasna¢ sktadnikami, wyciagnij pojemnik
do smazenia z urzadzenia (trzymajac za uchwyt) i potrzasnij
nim. Nastepnie wsun pojemnik z powrotem do frytkownicy.
Wazne! Podczas potrzasania nie naciskaj przycisku na
uchwycie.

Wskazéwka. Jesli ustawisz timer na potowe czasu potrzebnego

do przygotowania sktadnikéw, sygnat dzwiekowy timera poin-
formuje Cie, kiedy powinienes je przemieszac. Pamietaj, ze po
przemieszaniu sktadnikéw musisz ponownie ustawi¢ timer na
pozostaty czas konieczny do przygotowania sktadnikéw.

7.Po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego timera, ktéry wskazuje, ze
uptynat ustawiony czas przygotowania, wyjmij pojemnik do sma-
zenia z frytkownicy.
Wskazdwka. Mozesz dostosowac temperature i czas do wiasnych
upodoban. Twoje ustawienia zostang zachowane przez okoto
minute po wyjeciu pojemnika do smazenia z korpusu.

8.Sprawdz, czy sktadniki sa gotowe. Jesli sktadniki nie sg jeszcze
gotowe, wsun pojemnik do smazenia z powrotem do urzagdzenia
i ustaw timer na kilka dodatkowych minut.

9. Aby wyjac sktadniki (np. frytki), wyciagnij pojemnik do smazenia
z frytkownicy i umie$¢ go na podstawce do studzenia.

Nie odwracaj pojemnika do smazenia do gory dnem, jesli krat-

ka nadal jest do niego przymocowana. Jesli to zrobisz, nad-

miar oleju, ktory zebrat sie na dnie pojemnika, wycieknie na

sktadniki. Pamietaj, ze pojemnik do smazenia i znajdujace sie

w nim sktadniki sa gorace, co oznacza, ze z pojemnika moze

wydostawac sie goraca para.



10. Opréznij pojemnik do smazenia, umieszczajac przygotowane  11.Gdy przygotowywana porcja sktadnikéw jest juz usmazona, mo-
w nim skfadniki w misce lub na talerzu. zesz od razu zabrac sie za przygotowanie kolejnej - frytkownica
od razu jest gotowa do dalszej pracy.

INSTRUKCJA OBSLUGI PROGRAMOW | USTAWIEN

G & Drl O

1. Podtacz zasilanie i ustaw urzadzenie na ptaskiej powierzchni. Dotknij ikone uruchomienia .Ustyszysz sygnat dzwiekowy
i zaswiecyg sie wszystkie ikony. Przycisk START/STOP zacznie miga¢ na wyswietlaczu m oraz ustawi sie domyslny ekran

cyfrowy R ":': SR -l . Dotknij dowolnej ikony trybu menu, aby przejs¢ do odpowiedniego trybu menu (tryb menu
wyswietla domyslna temperature i czas). Dotknij ikone START/STOP m , aby rozpocza¢ prace

2.Ustawienia manualne: zmiana temperatury i/lub czasu pracy urzadzenia. Po uruchomieniu urzadzenia lub wybraniu trybu
podswietlaja sie ikony zmiany temperatury: m Dotknij ikony ,plus” lub ,minus” - temperatura bedzie sie zwiekszac lub
zmniejsza¢ o 5°C. Maksymalna temperatura, ktéra mozesz ustawi¢ to 200°C, minimalna - 80°C. Diuzsze przytrzymanie
ikony spowoduje, ze temperatura nadal bedzie sie zwiekszac lub zmniejszac.

Po uruchomieniu urzadzenia lub wybraniu trybu podswietlg sie ikony zmiany czasu: Dotknij ikony ,plus” lub ,minus” - czas
bedzie sie z wieksza ¢ lub zmniejsza ¢ o 1 minute. Maksymalny czas pracy urzadzenia wynosi 60 minut, minimalny — 1T minute. Dtuzsze
przytrzymanie ikony spowoduje, ze czas nadal bedzie sie zwiekszac lub zmniejszac.

3.Wybodr trybu menu. Dotknij wybrang ikone, aby przejs¢ do odpowiedniego trybu menu, a wybrana ikona zacznie migac.
Aby uruchomic¢ tryb, dotknij ikone START/STOP m

4. Ikona wtaczania i wytaczania. Dotknij ikone, aby przejs¢ do wyswietlenia ustawien (jesli w ciggu 5 minut urzadzenie nie jest
uzywane, ekran zostanie wygaszony i przejdzie w stan gotowosci).

Dtuzsze przytrzymanie ikony (przez ok. 2 sekundy) powoduje wyswietlenie ekranu , a hastepnie wylaczenie urzadzenia.
5. m Ikona START/STOP. Dotknij ikone, aby uruchomi¢ lub zatrzymac¢ ustawiony tryb menu lub program manualny.

6. Ikona opdznienia uruchomienia. Dotknij ikone opdZnienia uruchomienia, wprowadz czas opdznienia (domyslnie ustawiony
czas to 1 godzina). Dotknij ikone zmiany czasu , aby dostosowac czas - czas bedzie sie zwiekszac lub zmniejsza¢ o 30 minut.
Maksymalny czas opéznienia uruchomienia to 12 godzin, minimalny — 30 minut. Przytrzymanie ikony spowoduje, ze czas nadal bedzie
sie zwiekszac lub zmniejszac.. Dotknij ikone START/STOP m , aby rozpocza¢ odliczanie czasu.
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7. Tryb gotowania na parze. Wlej wode do pojemnika znajdujacego sie na gérze urzadzenia. Wybierz odpowiedni tryb menu:

.. , a nastepnie dotknij ikone gotowania na parze . Aby uruchomi¢ tryb dotknij ikone START/STOP m .
W tym procesie urzadzenie automatycznie pobierze i uzyje wode podczas przygotowywania potrawy. Trybu gotowania na parze
mozesz uzy¢ poprzez nacisniecie ikony w dowolnym momencie pracy urzadzenia na ustawieniach manualnych lub standardo-

wych trybach menu: .. w celu spryskania potrawy woda.

8. E Ikona podswietlenia wnetrza urzadzenia. Dotknij przycisk podswietlenia urzadzenia - przycisk zacznie miga¢, a Swiatto
wewnatrz zapali sie na 60 sekund, a nastepnie samoistnie zgasnie.

9.Jesli otworzysz urzadzenie w trakcie jego pracy, silnik i lampka przestang pracowac. Po wtozeniu pojemnika z powrotem, urzadzenie
bedzie automatycznie kontynuowac prace po 2 sekundach.

10. Kiedy frytkownica zakonczy prace, ekran LED zacznie miga¢ w sposéb ciggty, wskazujac ,OFF", a wentylator bedzie nadal
kontynuowac prace. Po 30 sekundach nastapi trzykrotny sygnat dzwiekowy, a urzadzenie zostanie wytaczone.

USTAWIENIA

Ponizsza tabela pomoze wybra¢ podstawowe ustawienia dla sktadnikéw.

Wazne! Nalezy pamieta¢, ze wskazane w tabeli ustawienia to wskazoéwki. W zwiagzku z tym, ze sktadniki réznia sie pochodzeniem,
rozmiarem i ksztattem, nie mozemy zagwarantowac optymalnego ustawienia dla Twoich sktadnikéw.

Zastosowana w urzadzeniu technologia Rapid Air natychmiastowo podgrzewa powietrze wewnatrz urzadzenia. Jedli zatem podczas
smazenia wysuniesz na chwile pojemnik (wraz ze sktadnikami) z urzadzenia, praktycznie nie zaktéci to procesu smazenia.

Funkcja lkona llo$¢ produktu Domysiny Domyslna Potrzeba
min-max (g) czas (min) temperatura (°C)  przemieszania

Mrozone frytki H 100-400 23 200 tak
Ciasto ﬂ 100-400 14 170 nie
Stodkie ziemniaki 100-400 30 200 nie
Pizza 100-400 20 200 nie
Ryba 100-400 18 200 nie
Krewetki 100-400 18 170 nie
Stek . 100-400 18 180 nie
Patki z kurczaka 100-400 23 200 nie
Skrzydetka z kurczaka 100-400 18 180 nie
Orzeszki ziemne 100-400 9 180 nie
pgoovarionpmze [ e pke bt e A,



WSKAZOWKI

+ Mniejsze sktadniki zazwyczaj wymagaja nieco krétszego czasu
przygotowania niz wieksze sktadniki.

« Wieksza ilos¢ sktadnikow wymaga tylko nieco dtuzszego czasu
przygotowania, a mniejsza ilos¢ tylko nieco krétszego.

« Przemieszanie mniejszych skfadnikéw w potowie czasu przygo-
towania optymalizuje efekt koricowy i moze zapobiec ich nie-
rébwnomiernemu usmazeniu.

- Dodaj troche oleju do swiezych ziemniakdéw, aby uzyska¢ efekt

chrupkosci. Usmaz je we frytkownicy w ciggu kilku minut od
dodania oleju.

« We frytkownicy nie nalezy przygotowywac bardzo ttustych sktad-
nikéw (np. kietbasek).

« Przekaski, ktére mozna przygotowac w piekarniku, mozna row-
niez przygotowac we frytkownicy.

« Chcesz usmazy¢ chrupiace frytki? Ich optymalna ilos¢ to 500
gramow.

- Uzyj gotowego ciasta, aby szybko i tatwo przygotowac nadzie-
wane przekaski. Gotowe ciasto wymaga krétszego czasu przy-
gotowania niz ciasto domowe.

« Jedli chcesz upiec ciasto lub usmazy¢ kruche i nadziewane
sktadniki, umie$¢ forme do pieczenia lub naczynie zaroodporne
w pojemniku do smazenia

« Frytkownicy mozna réwniez uzywa¢ do odgrzewania/podgrze-
wania sktadnikéw. Aby podgrzac skfadniki, ustaw temperature
na 150°C i podgrzewaj je maksymalnie 10 minut.

Wazne! W przypadku rozpoczecia smazenia, gdy frytkownica
jest jeszcze zimna, nalezy doda¢ 3 minuty do czasu przygoto-
wania.

CZYSZCZENIE

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Do czyszczenie pojemnika i kratki (wktadu) z powtoka nieprzywierajaca nie nalezy uzywa¢ metalowych przyboréw kuchennych
ani sciernych srodkow czyszczacych, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie powtoki nieprzywierajacej.

1. Wyjmij wtyczke z gniazdka i odczekaj, az urzadzenie ostygnie.
Wazne! Ostroznie wyciggnij pojemnik do smazenia z frytkownicy,
aby szybciej ostygt.

2. Przetrzyj zewnetrzng cze$¢ urzadzenia wilgotng (ale nie mokra!)
szmatka.

3. Wyczys$¢ pojemnik i kratke za pomoca goragcej wody, ptynu do
mycia naczyn i niesciernej gabki. Mozesz uzy¢ ptynu odttuszcza-
jacego, aby usunac wszelkie pozostate zabrudzenia.

Wskazoéwka. Jesli brud przywart do kratki lub dna pojemnika do
smazenia, napetnij pojemnik goragca woda z dodatkiem ptynu
do mycia naczyn. Umie$¢ kratke w pojemniku i pozostaw do
namoczenia na okoto 10 minut.

4. Wyczy$¢ wnetrze urzadzenia goracg woda i niescierng gabka.
5. Aby usung¢ wszelkie pozostatosci zywnosci, wyczys¢ element
grzejny za pomoca szczoteczki do czyszczenia.

KONIEC PRACY

1. Wytacz frytkownice, odtacz jg od zrddta zasilania (wyciggnij
wtyczke z gniazdka) i pozwdl jej ostygnac (potrwa to ok. 30
minut).

2. Upewnij sig, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.



ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie

Urzadzenie nie jest podtaczone do Zrodta

Jasilania. Wtéz wtyczke do gniazdka.

Frytkownica nie dziata.
Ustaw przycisk timera na wymagany czas

Timer nie zostat ustawiony. przygotowania

Wktadaj do pojemnika do smazenia mniejsze por-

llo$¢ skiadnikw w pojemniku do smazenia cje sktadnikéw — wéwczas sktadniki beda smazy¢

jest zbyt duza. L -
sie rbwnomiernie.
Sktadniki smazone we frytkownicy i
i Ustawiona temperatura jest zbyt niska Ustaw przycisk temperatury na wymagana
nie s gotowe. P ) Y ) wartos$¢ temperatury (patrz: sekcja,,Ustawienia”).

Ustaw timer na wymagany czas przygotowania

Czas przygotowania jest zbyt krétki. (patrz: sekcja,Ustawienia’).

Sktadniki lezace jeden na drugim (np. frytki) nalezy
przemieszac¢ w potowie czasu przygotowania
(patrz: sekcja,Ustawienia”).

Niektdre rodzaje sktadnikéw nalezy

Sktadniki sa nierdbwnomiernie usmazone. . , . .
przemieszaé w potowie czasu przygotowania.

Smazone przekaski nie sg chrupiace Uzytes przekasek przeznaczonych do Usmaz przekaski w piekarniku lub lekko posmaruj
po wyjeciu z frytkownicy. przygotowania w tradycyjnej frytkownicy. je olejem, aby uzyskac efekt wiekszej chrupkosci.
W pojemniku jest za duzo sktadnikow. Nie napetniaj pojemnika powyzej oznaczenia MAX.

Nie moge prawidtowo wsuna¢ pojemnika
do smazenia do urzadzenia.

Kratka nie jest prawidtowo umieszczona Wcisnij kratke do pojemnika do smazenia
w pojemniku. tak, by byfa nieruchoma.

Podczas smazenia ttustych sktadnikéw we frytkow-
nicy do pojemnika do smazenia wycieka duza ilo$¢
oleju. Olej powoduje powstawanie biatego dymu,
a pojemnik do smazenia nagrzewa sie bardziej niz
zwykle. Nie ma to wptywu na dziatanie urzadzenia

Przygotowujesz ttuste sktadniki.

Z urzadzenia wydobywa sie biaty dym. ani na efekt koncowy.
Pojemnik do smazenia nadal zawiera Biaty dym jest spowodowany nagrzewaniem sie
pozostatosci thuszczu z poprzedniego ttuszczu na kratce. Po kazdym uzyciu frytkownicy
uzywania frytkownicy. upewnij sie, ze jest ona prawidtowo wyczyszczona.
Nie uzytes wtasciwego typu ziemniaka. Uzyj Swiezych ziemniakow.
Swieze frytki s nieréwnomiernie
usmazone. . . e . . . . s
Pokrojone ziemniaki nie zostaty prawidtowo Doktadnie optucz pokrojone ziemniaki przed
optukane przed smazeniem. smazeniem, aby usuna¢ z nich skrobie.
Upewnij sie, ze pokrojone ziemniaki sg
odpowiednio wysuszone przed dodaniem oleju.
Swieze frytki po wyjeciu nie Chrupkos¢ frytek zalezy od tego, ile jest w nich | Pokréj ziemniaki na mniejsze kawatki,
sg chrupiace. oleju i wody. aby uzyskac efekt wiekszej chrupkosci.

Dodaj nieco wiecej oleju, aby uzyskac
efekt wiekszej chrupkosci.




INFORMACJA

0 postepowaniu ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym

W zwiazku z obowigzkiem informacyjnym wynikajacym z wprowadzenia ustawy o zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym
informujemy, ze:

1. Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nie moze by¢ umieszczany z innymi odpadami. Sprzet taki powinien by¢ zabierany
selektywnie, o czym przypomina zataczone oznakowanie (przekreslony, kotowy kontener na odpady).

2. Nieprzestrzeganie tej zasady moze, przy nieprawidtowej utylizacji zuzytego sprzetu, stanowic zagrozenie dla srodowiska i zycia
ludzi, wynikajace z obecnosci w sprzecie sktadnikéw niebezpiecznych (takich jak np. okablowanie elektryczne, tworzywa sztuczne,
baterie, wyfgczniki, ptytki obwodéw drukowanych itp.). Aby uniknac takiego zagrozenia, sktadniki takie powinny zosta¢ zebrane
i w odpowiedni sposob przetworzone przez wyspecjalizowane firmy.

3. Tainstrukcja zawiera informacj e o wszystkich podstawowych parametrach urzadzenia. Pamietaj, ze Twoje gospodarstwo domowe
spetnia wazng role w przyczynianiu sie do ponownego uzycia i odzysku, w tym recyklingu, zuzytego sprzetu. Odbywa sie to
w szczegdlnosci poprzez uczestnictwo w systemie zbierania zuzytych urzadzen.

Informujemy, ze zuzyty sprzet mozecie Panstwo bezptatnie odda¢ w sklepie, w ktérym zostat on zakupiony. Samodzielne

demontowanie zuzytego sprzetu jest niedopuszczalne. Ze sklepu zuzyty sprzet trafi nastepnie do wyspecjalizowanej firmy zajmujacej sie
przetwarzaniem, odzyskiem (w tym recyklingiem) i unieszkodliwieniem sktadnikéw niebezpiecznych.

ZYCZYMY SATYSFAKCJI Z UZYTKOWANIA NINIEJSZEGO PRODUKTU!

IMPORTER/GWARANT: MAGAZYN GLOWNY/SERWIS:
ASPA Electro sp. z o.0. ul. Bierutowska 81 bud. A
ul. Macieja Miechowity 1 51-317 Wroctaw
51-162 Wroctaw tel. /+48/ 7172252 88

e-mail: reklamacje@aspa.pl

Importer deklaruje, ze wyréb zostat wykonany zgodnie z Dyrektywg Niskonapieciowg LVD 2014/35/EU,
Dyrektywa o Kompatybilnosci Elektromagnetycznej EMC 2014/30/EU oraz Dyrektywa ws. ograniczenia
stosowania niektorych niebezpiecznych substancji w sprzecie elektrycznym i elektronicznym RoHS2 2011/65/ EU.



KARTA GWARANCYJNA

AF-1500 AIR FRYER STEAM +

Szanowny Kliencie jako Importer towaru zapewniamy o sprawnym dziataniu zakupionego urzadzenia pod warunkiem uzytkowania go
zgodnie z dofgczong do niego instrukcja obstugi. Urzadzenie objete jest 24-miesieczng gwarancja liczona od daty zakupu.

1.

10.

11.
12.

13.

Gwarancja na sprzedany towar nie wyfacza, nie ogranicza i nie zawiesza srodkéw ochrony prawnej, ktére przystuguja Kupujacemu
Z mocy prawa ze strony i na koszt Sprzedawcy.

Urzadzenie przeznaczone jest wylacznie do eksploatacji w warunkach indywidualnego gospodarstwa domowego.

Wszelkie usterki urzadzenia wynikte z wad materiatowych lub wadliwego wykonania stwierdzone w okresie gwarancji usuwane
beda w rozsadnym czasie, nie pdzniej niz do 21 dni roboczych od chwili, w ktérej Gwarant zostat poinformowany przez Kupujacego
o usterce.

Usuniecie usterki urzadzenia nastepuje poprzez jego naprawe lub wymiane, przy czym Gwarant moze dokonac
wymiany, gdy Kupujacy Zzada naprawy, Gwarant moze tez dokona¢ naprawy, gdy Kupujacy Zzada wymiany, jezeli
usuniecie usterki w sposéb wybrany przez Kupujacego jest niemozliwe albo wymagatoby nadmiernych kosztéw
po stronie Gwaranta. Jezeli wymiana urzadzenia na nowe jest niemozliwa, Kupujacemu przystuguje prawo do zwrotu zaptaconej
kwoty.

W przypadku wymiany urzadzenia na nowe Kupujgcy moze zostac¢ zobowigzany do zapfaty za obnizenie wartosci urzadzenia, ktére nie
wynika ze zwyktego korzystania z niego.

Ustuga gwarancyjna jest $wiadczona po udostepnieniu przez Kupujacego kompletnego urzadzenia wraz z dowodem zakupu
(paragonu, faktury itp.) oraz Kartag Gwarancyjna. Urzadzenie nalezy udostepni¢ — w miare mozliwosci — w oryginalnym opakowaniu
lub innym opakowaniu, odpowiednio zabezpieczajacym urzadzenie przed uszkodzeniem lub zdekompletowaniem.

Odbiér urzadzenia przez lub w imieniu Gwaranta mozliwy jest:

- w Punkcie Serwisowym,

- w Punkcie Sprzedazy - zgtoszenia do Serwisu Gwaranta dokonuje Sprzedawca Detaliczny w imieniu Kupujacego
(uprawnionego),

- bezposrednio od Kupujacego za posrednictwem wskazanego przez Gwaranta podmiotu swiadczacego ustugi kurierskie na koszt
Gwaranta - nastepuje to po wczesniejszym dokonaniu zgtoszenia pod numerem telefonu /+48/ 71 722 52 88 lub za posrednictwem
adresu e-mail: reklamacje@aspa.pl i uzyskaniu numeru zgtoszenia serwisowego.

Kupujacy zobowigzany jest udostepni¢ urzadzenie do odbioru przez Serwis Gwaranta za posrednictwem wskazanego przez
Gwaranta podmiotu $wiadczacego ustugi kurierskie. W przeciwnym razie koszt dostarczenia urzadzenia oraz ryzyko powstania
uszkodzen w transporcie ponosi Kupujacy.

Naprawa gwarancyjna nie obejmuje czynnosci przewidzianych w instrukgji obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany jest
Kupujacy we wiasnym zakresie i na wtasny koszt.

Gwarancja nie sa objete uszkodzenia mechaniczne oraz wady i uszkodzenia urzadzenia powstate na skutek:

a) transportu i przetadunku,

b) niewtasciwego uzytkowania, niedbatosci Kupujacego lub wykorzystywania urzadzenia niezgodnie z instrukcjg obstugi albo
przepisami bezpieczenstwa,

) pozaru, powodzi, uderzenia pioruna czy tez innych klesk zywiotowych, nieprawidtowego napiecia zasilajgcego, normalnego zuzycia
w eksploatacji czy tez innych czynnikéw zewnetrznych powodujacych np. korozje czy niedajace sie usungc zabrudzenia lub plamy,

d) naruszenia plomb gwarancyjnych lub jakiejkolwiek innej ingerencji oséb innych niz Serwis Gwaranta (w tym réwniez
Kupujacego).

Gwarancja nie s objete réwniez urzadzenia, w ktérych Karte Gwarancyjna w jakikolwiek sposéb zmieniono, zamazano, usunieto
lub zatarto.

Gwarancja nie ma zastosowania, jesli na Karcie Gwarancyjnej nie ma daty sprzedazy oraz pieczatki Punktu Sprzedazy.

Gwarancja obowiazuje jedynie w zakresie w niej okreslonym na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej i dotyczy wylgcznie urzadzen
marki tucznik wprowadzonych do obrotu przez firme ASPA Electro Sp. z 0.0. na terytorium Polski.

Z zastrzezeniem wyjatkéw okreslonych powyzej, do postanowien niniejszej Karty Gwarancyjnej zastosowanie maja odpowiednie
przepisy Kodeksu cywilnego oraz Ustawy o prawach konsumenta.

IMPORTER/GWARANT: MAGAZYN GLOWNY/SERWIS:
ASPA Electro sp. z 0.0. ul. Bierutowska 81 bud. A
ul. Macieja Miechowity 1 51-317 Wroctaw
51-162 Wroctaw tel. /+48/ 7172252 88

e-mail: reklamacje@aspa.pl

DATA SPRZEDAZY PIECZATKA SPRZEDAWCY
10



AF-1500 Air Fryer Steam +

Non-fat fryer with steam cooking function

YkpaiHCcbKa Bepcisi

Ha cTopiHui 21

Dear Consumer,

thank you for choosing a product of the Polish tucznik brand. Our fat-free fryer with steam cooking
function AF-1500 will help you prepare your favourite dishes in an easy and healthy way. We are even
convinced of this - after all, the culinary skills at its disposal (frying, grilling, heating, baking and even
steaming) are invaluable. We therefore hope that it will find a permanent place in your kitchen in no
time.

Remember to use the fryer according to its description and intended use.

For your convenience and to ensure trouble-free use, we recommend that you read the instructions
carefully before using it for the first time.

Be sure to keep these instructions as they may come in handy.

MANUAL INSTRUCTION

11




INSTRUCTIONS FOR SAFE USE AF-1500 AIR FRYER STEAM +

- farmhouses,

- bed and breakfast type environments.

This appliance is intended to be used in household and similar applications such as:
- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments,

- by clients in hotels, motels and other residential type environments,

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed including the following:

1. Read all instructions.
2. Do not touch hot surfaces.

3. To protect against electric shock do not immerse cord, plugs,
or base in water or other liquid.

4. WARNING! This electrical appliance contains a heating function.
Surfaces, also different from the functional surfaces, can develop
high temperatures. Since temperatures are differently perceived
by different persons, this equipment shall be used with CAUTION.
The equipment shall be touched only at intended handles and
gripping surfaces, with heat protection like gloves or similar. Sur-
faces other than intended gripping surfaces shall get sufficiently
time to the cool down before getting touched.

5. Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow
to cool before putting on or taking off parts.

6. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the man-
ufacturer, its service agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.

7. The use of accessory attachments not recommended by the
appliance manufacturer may cause injuries.

8. Do not use outdoors.

9. Do not let cord hang over the edge of table or counter, which
may get in touch with hot surface.

10.

11.

12.

13.
14.

15.

16.

Do not place the appliance on or near a hot gas or electric
burner, or in a heated oven.

Extreme caution must be taken when moving an appliance
containing hot oil or other hot liquids..

Always attach plug to appliance first, then plug cord in the wall
outlet.To be disconnected, turn any control to “off,’then remove
plug from wall outlet.

Do not use appliance for other than intended use.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children unless they are older
than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less
than 8 years.

The appliances are not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote-control system.

GENERAL INFORMATION AND CONSTRUCTION

This Hot-air fryer provides an easy and healthy way of preparing
your favorite ingredients. By using hot rapid air circulation and a
top grill, it is able to make numerous dishes.

1. Display panel /
2.Rack

3.Handle j [?

4. Pot cover 6
5. Main housing
6. Frying Pot 5
7. Air outlet

8. Main cord (Electrical cord)
9. Water tank

12

The best part is that the Hot-air fryer heats food at all directions
and most of the ingredients do not need any oil.

_
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IMPORTANT INFORMATION ON SAFETY AND USE

Never immerse the housing, which contains electrical compo-
nents and the heating elements, in water nor rinse it under the
tap.

Do not let any water or other liquid enter into the appliance
to prevent electric shock.

Always put the ingredients to be fried in the basket, to prevent
it from coming into contact with the heating elements.

Do not cover the air inlet and the air outer openings while the
appliance is operating.

Do not fill the pot with oil as this may cause a fire hazard.

Never touch the inside of the appliance while it is operating.
The temperature of accessible surfaces may be high when the
appliance is operating.

Do not plug in the appliance or operate the control panel with
wet hands.

Do not place the appliance against a wall or against other appli-
ances. Leave at least 10cm free space on the back and sides and
10cm free space above the appliance. Do not place anything on
top of the appliance.

« Do not use the appliance for any other purpose than described
in this manual.

- Do not let the appliance operate unattended.

- During hot air frying, hot steam is released through the air outlet
openings. Keep your hands and face at a safe distance from the
steam and from the air outlet openings. Also be careful of hot
steam and air when you remove the pot from the appliance.

- Any accessible surfaces may become hot during use.

- Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming
out of the appliance. Wait for the smoke emission to stop before
you remove the pot from the appliance.

Important!

« Always unplug the appliance while not using.

« Ensure the appliance in placed on a horizontal, even and stable surface.

« The appliance needs approximately 30 minutes to cool down for handle or cleaning safely.

BEFORE FIRST USE

1. Remove all packaging materials.
2. Remove any stickers or labels from the appliance.

3.Thoroughly clean the pot & rack with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge.

4. Wipe inside and outside of the appliance with a moist cloth.

This is an oil-free fryer that works on hot air. Do not fill the pot with oil or frying fat directly.

Notice! When your air fryer is heated for the first time, it may emit slight smoke or odor. This is normal with many he-
ating appliances. This does not affect the safety of your appliance..

PREPARING FOR USE

1. Place the appliance on a stable, horizontal and even surface.

Do not place the appliance on non-heat-resistant surface.

2. Place therackin the pot. Do not fill the pot with oil or any other
liquid. Do not put anything on top of the appliance, the airflow
will be disrupted and affects the hot air frying result.



USING THE APPLIANCE

Hot air frying

1. Connect the mains plug into an earthed wall socket.
2. Carefully pull the frying pot out of the Hot-air fryer.
3. Put the ingredients in frying pot.

4. Slide the frying pot back into the Hot-air fryer.

Noting to carefully align with the guides in the body of the
fryer. Never use the pot without the rack in it.

Caution. Do not touch the frying pot during and after use,
as it gets very hot. Please always hold the frying pot by the
handle.

5. Determine the required preparation time for the ingredients
(see section,Settings”).

6.Some ingredients require shaking halfway through the prepa-
ration (see: section ,Settings”). To shake the ingredients, pull
the frying pot out of the appliance by the handle and shake it.
Then slide the pot back into the air fryer.

Caution: Do not press the button on the handle during
shaking.

Tip: If you set the timer to half of the preparation time, you will
hear the timer buzzer when you have to shake the ingredients.
However, this means that you have to set the timer again to the
remaining preparation time after shaking.

7.When you hear the timer buzzer, which indicates the set prepa-
ration time has elapsed, pull the frying pot out of the appliance.

Tip: You can adjust temperature or time according to your taste
during use. Your settings will be kept for about one minute after
you pull the pot out of the body

8.Check if the ingredients are ready or not. If the ingredients are
not ready yet, simply slide the frying pot back into the appliance
and set the timer to a few extra minutes.

9.To remove ingredients (e.g. fries), pull the pot out of the Hot-air
fryer and place it on trial framewor. Do not turn the pot upside
down with the rack still attached to it, as any excess oil that
has collected at the bottom of the pot will leak onto the
ingredients. The pot and the ingredients are hot, steam may
escape from the pot depending on the type of the ingredients
in the air fryer.

10. Empty the basket into a bowl or onto a plate.

11. When a batch of ingredients are ready, the Hot-air fryer is
instantly ready for preparing another batch.

PROGRAMME AND SETUP MANUAL

1. Plug in the power supply, install the pot assembly. Press the key buzzer to prompt and all indicators light up: start/stop buttons

mﬂash display, digital screen default display [EEE":7: S -} Click any menu key to enter the corresponding menu mode (menu
mode displays default temperature and time). Tap the start/stop m button to start cooking.
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2. Temperature and Time Background Light: Displays icons for adding and subtracting temperature and time: m Temperature
plus and minus key: the temperature is increased or decreased in units of 5 °C, the maximum temperature is set to 200°C, the min-
imum temperature is 80 °C, and long press can be continuously increased or decreasing; Time plus or minus key: the time
isincreased or decreased in units of 1 minute, the maximum time is 60 minutes, the minimum setting time is 1 minute, and long press
can continuously increase or decrease.

3.Menu button: Tap any menu button to enter the corresponding menu mode, and the selected menu light flashes.

4, Power on and off button: tap the machine to enter the setting state (if there is no operation within 5 minutes, directly return to
the standby state); Long button 2S, screen display then shutdowncan continuously increase or decrease.

5. m Start/Stop button: Tap Start or Pause the program that is set.

6. k&) Appointment button: Tap the appointment button, enter the appointment time setting (the default time is 1 hour), press the
keys to adjust the appointment time (the adjustment time is increased or decreased in units of 30 minutes, the maximum
time set is 12 hours, the minimum setting time is 30 minutes, long press can continuously increase or decrease), click the start/stop
m button to start the appointment countdown.

7. Water replenish:

replenish water. Select
at any time.

.. Select ,function, while pressing the key , the working process will automatically
-. function, and custom menus function. Click the button while working, spray

8. E Stove light button: Touch the stove light button, the button flashes, and the light in the pot is on for 60s and then extinguished.

9. At work, if you open the upper component, take out the fryer, the motor and stove lamp stop working. Put the pot back in,
cover the components, and continue working automatically after 2s.

10. After the machine is finished, the LED screen flashes continuously to show OFF,the motor fan continues to work After 30 seconds,
the buzzer rings 3 times, and the machine is turned off.

15



SETTINGS

The table below will help you to select the basic settings for the ingredients.

Note. Keep in mind that these settings are indications.As ingredients differ in origin, size, shape as well as brand, we could not guarantee

the best setting for your ingredients.

As the Rapid Air technology instantly reheats the air inside the appliance instantly, pull the frying pot briefly out of the appliance during

hot air frying barely disturbs the process.

Function Icon Min-max Time (min) Temperature (°C) Shake
Amount (g)

Frozen french fries H 100-400 23 200 shake
Cake 100-400 14 170 -
Sweet potato 100-400 30 200 -
Pizza 100-400 20 200 -
Fish 100-400 18 200 -
Shrimp - 100-400 18 170 -
Steak . 100-400 18 180 -
Drumstick 100-400 23 200 -
Chicken wings 100-400 18 180 -
Peanut 100-400 9 180 -
Water replenish {\T/} Mode works with other programmes

Tips

«Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation
time than larger ingredients.

« A larger amount of ingredients only requires a slightly longer
preparation time, a smaller amount of ingredients only requires
a slightly shorter preparation time.

- Shaking smaller ingredients halfway through the preparation

time optimizes the end result and can help prevent unevenly
fried ingredients.

+ Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingre-
dients in the Hot-air fryer within a few minutes after you added
the oil.

- Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages
in the Hot-air fryer.

« Snacks that can be prepared in a oven can also be prepared
in the Hot-air fryer.

- The optimal amount for preparing crispy fries is 500 grams
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(see section 7 of the Programme and Settings Manual)

+ Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and easily.
Pre-made dough also requires a shorter preparation time than
home-made dough.

« Place a baking tin or oven dish in the Hot-air fryer basket if you
want to bake a cake or quiche or if you want to fry fragile ingre-
dients or filled ingredients.

+You can also use the Hot-air fryer to reheat ingredients. To reheat
ingredients, set the temperature to 150°C for up to 10 minutes.



CLEANING

Clean the appliance after every use.

The pot and the non-stick coating rack. Do not use metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials to clean them, as this
may damage the non-stick coating.

1.Remove the mains plug from the wall socket and let the appliance 4. Clean the inside of the appliance with hot water and non-abra-
cool down. sive sponge.

Note. Remove the pot to let the Hot-air fryer cool down more 5. Clean the heating element with a cleaning brush to remove any
quickly. food residues

2. Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

3. Clean the pot and rack with hot water, some washing-up liquid
and a non-abrasive sponge. You can use degreasing liquid to
remove any remaining dirt.

Tip: If dirtis stuck to the rack or the bottom of the pot, fill the pot
with hot water with some washing-up liquid. Put the rack in the
pot and let the pot and rack soaked for approximately 10 minutes.

END OF WORK

1. Unplug the appliance and let it cool down.
2. Make sure all parts are clean and dry.



TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The Hot-air fryer does not work.

The appliance is not plugged in.

Put the mains plug in an earthed wall socket.

You have not set the timer.

Set the timer key to the required preparation time
to switch on the appliance.

The ingredients fried with
the air fryer are not done.

The amount of ingredients in the basket
is too big.

Put smaller batches of ingredients in the basket.
Smaller batches are fried more evenly.

The set temperature is too low.

Set the temperature key to the required tempera-
ture setting (see section ‘settings’in chapter ‘Using
the appliance’).

The preparation time is too short.

Set the timer to the required preparation time (see
section ‘Settings’in chapter’ Using the appliance’).

The ingredients are fried unevenly
in the air fryer.

Certain types of ingredients need to be shaken

halfway through the preparation time.

Ingredients that lie on top of or across each other
(e.g. fries) need to be shaken halfway through the
preparation time. See section ‘Settings’in chapter
‘Using the appliance’

Fried snacks are not crispy when
they come out of the air fryer.

You used a type of snacks meant to be
prepared in a traditional deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto
the snacks for a crispier result.

| cannot slide the pan into the
appliance properly.

There are too much ingredients
in the frying pot.

Do not fill the frying pot beyond the MAX
indication.

The rack is not placed in the pot correctly.

Push the rack down into the pot until it could not
move further.

White smoke comes out of the appliance.

You are preparing greasy ingredients.

When you fry greasy ingredients in the air fryer, a
large amount of oil will leak into the pot. The ail
produces white smoke and the pot may heat up
more than usual. This does not affect the appliance
or the end result.

The pot still contains grease residues from
previous use.

White smoke is caused by grease heating up in the
pan. make sure you clean the pan properly after
each use.

Fresh fries are fried unevenly
in the air fryer.

You did not use the right potato type.

Use fresh potatoes and make sure they stay firm
during frying.

You did not rinse the potato sticks properly

before you fried them.

Rinse the potato sticks properly to remove starch
from the outside of the sticks.

Fresh fries are not crispy when they
come out of the air fryer.

The crispiness of the fries depends on the
amount of oil and water in the fries.

Make sure you dry the potato sticks properly
before you add the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier result.

Add slightly more oil for a crispier result.
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INFORMATION

on the treatment of used electrical and electronic equipment

To observe the regulations regarding use and disposal of electronic and electric equipment, please be advised of the following:

1. Worn electrical and electronic equipment must not be placed with other wastes. Such equipment should be collected selectively,
as indicated by the marking on the product’s packaging and in this manual (crossed-out waste container).

2. Failure to observe this rule may result in a threat to the environment and human health resulting from the presence of components
which are considered hazardous or dangerous for the environment (such as electrical wiring, plastics, batteries, switches, printed
circuit boards, etc.) in the equipment. To avoid such a threat, the equipment should be collected and appropriately processed by
specialized companies.

3. This manual contains information on all the basic parameters of the device. Remember that your household plays an important
role in contributing to re-use and recovery, including recycling, of used equipment. This is done in particular through participation
in the collection of used equipment.

Be advised that in most countries used equipment can be returned free of additional charge (save eventual shipping costs) at the
store where it was purchased, or at a specialized recycling center or company dealing in processing, re-covery (incl. recycling) and the
disposal of hazardous components. For details, please contact your local government representative. Disassembly of used equipment
is not allowed.

WE WISH YOU SATISFACTION WITH THE USE OF THIS PRODUCT!

IMPORTER: MAIN WAREHOUSE/GUARANTOR’S SERVICE:
ASPA Electro sp.z 0.0. ul. Bierutowska 81 bud. A
ul. Macieja Miechowity 1 51-317 Wroctaw
51-162 Wroctaw tel. /+48/ 717225288

e-mail: reklamacje@aspa.pl

The importer declares that the product has been manufactured in accordance with Low Voltage Directive LVD 2014/35/EU, Directive
on Electromagnetic Compatibility EMC 2014/30/EU and the Directive on restrictions on the use of certain hazardous substances in
electrical and electronic equipment RoHS2 2011/65/EU
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WARRANTY CARD

AF-1500 AIR FRYER STEAM +

Dear Customer, as the Importer of the goods, we guarantee the efficient operation of the purchased device provided that it is used
in accordance with the instruction manual attached to it. The device is covered by a 24-month warranty from the date of purchase.

1. The warranty for the sold goods does not exclude, limit or suspend the legal remedies to which the Buyer is entitled by
operation of law on the part of and at the expense of the Seller.

This device is intended only for use in individual households.

3. Any device defects resulting from material or workmanship defects that are found during the warranty period will be removed
within a reasonable time, but no later than 21 business days from the moment the Guarantor was informed by the Buyer about
the defect.

4. The defect of the device is removed by repairing or replacing it, however, the Guarantor may replace it if the Buyer requests repair.
The Guarantor may also repair it if the Buyer requests replacement, if removing the defect in the manner chosen by the Buyer is
impossible or would require excessive costs on the part of the Guarantor. If replacing the device with a new one is impossible, the
Buyer is entitled to a refund of the amount paid.

5. If the device is replaced with a new one, the Buyer may be obliged to pay for any reduction in the value of the device that is not
due to normal use of the device.

6. The warranty service is provided after the Buyer provides the complete device along with proof of purchase (receipt, invoice, etc.)
and the Warranty Card. The device should be provided - whenever possible - in its original packaging or other packaging that
adequately protects the device against damage or incompleteness.

7. Collection of the device by or on behalf of the Guarantor is possible:
- at the Service Point,
- at the Point of Sale - the notification to the Guarantor’s Service is made

by the Retail Seller on behalf of the Buyer (authorized),

- directly from the Buyer through the entity providing courier services indicated by the Guarantor at the expense of the
Guarantor - this takes place after prior notification by telephone at (+48) 71 722 52 88 or via e-mail: reklamacje@aspa.pl and
obtaining service request number.
The Buyer is obliged to make the device available for collection by the Guarantor’s Service through the entity providing
courier services indicated by the Guarantor. Otherwise, the cost of delivering the device and the risk of damage during
transport are borne by the Buyer.

8. The warranty repair does not cover the activities provided for in the user manual, which the Buyer is obliged to perform on his
own and at his own expense.

9. The warranty does not cover mechanical damage, defects or damage to the device resulting from:
a) transport and reloading,
b) improper use, negligence of the Buyer or use of the device contrary to the operating instructions or safety regulations,
¢) fire, flood, lightning strike or other natural disasters, incorrect supply voltage, normal wear and tear during operation or other
external factors causing e.g. corrosion or dirt or stains that cannot be removed,
d) breach of warranty seals or any other interference by persons other than the Guarantor’s Service (including the Buyer).

10. The warranty does not cover devices in which the Warranty Card has been changed, blurred, removed or obliterated in
any way.
11. The warranty does not apply if the Warranty Card does not include the date of sale and the stamp of the Point of Sale.

12. The warranty applies only to the extent specified therein in the territory of the Republic of Poland and applies only to tucznik brand
devices marketed by ASPA Electro Sp. z 0. 0. on the territory of Poland.

13. Subject to the exceptions specified above, the relevant provisions of the Civil Code and the Consumer Rights Act apply to the
provisions of this Warranty Card.

IMPORTER: MAIN WAREHOUSE/GUARANTOR'’S SERVICE:
ASPA Electro sp. z 0.0. ul. Bierutowska 81 bud. A
ul. Macieja Miechowity 1 51-317 Wroctaw
51-162 Wroctaw tel. /+48/ 7172252 88

e-mail: reklamacje@aspa.pl

DATE OF SALE SELLER’S STAMP
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AF-1500 Air Fryer Steam +

HexnpHa doputropHMuUs 3 PyHKUIE NPUroTyBaHHA Ha napy

LllaHosHUU choxusadyy,

OAKYEMO, W0 8U 06pasiu NpoOyKmM NosibCbKo2o bpeHOy tucznik. Hawa 6e3xuposa hpumiopHUUA 3
pyHKyiero npuzcomysaHHA Ha napi AF 1500 donomoxxe Bam npueomysamu ynobieHi cmpasu s1e2ko
i KopucHo 0517 300po8 4. Mu Hasime nepeKoHAHI 8 UbOMY AOXKe KylIHapHI HABUYKU, AKUMU 80HA
80J100i€ CMAXXeHHS, 2pUJib, PO3i2Pi8aHHA, BUNIKAHHA i HABIMb NPU20MYBAHHA HA NApy), € 6e3yiHHUMU.
Tomy mMu cno0i8aemocs, Wo 80HA WBUOKO 3HAUOe NocmiliHe Micye Ha 8awiti KyXHi.

He 3a6ysatime sukopucmogysamu ¢hpumiopHuUyto 8ionosioHo 00 iT onUCy Ma NPU3HAYEHHA.

Jna eawoi 3pyyHocmi ma 3a6e3nedyeHHA 6e3npobsieMHO20 BUKOPUCMAHHA MU peKOMeHOYEMO
Y8AXXHO Npo4YUMamu iHCmpyKuito nepeod nepuium 8UKOPUCMAHHAM.

0608 A3k080 36epizatime yto iHCMPYKUito, OCKIJIbKU B0OHA MOXe Cmamu 8 HazoO0i.

IHCTPYKLiA 3 eKcnnyaTauii




IHCTPYKLUIA 3 BE3NEYHOIO BUKOPUCTAHHA OPUTIOPHULI AF 1500 STEAM +

Llelt npvnag npu3sHayeHnin AnA BUKOPUCTaHHA B NoOyTi Ta NORiIGHUX chepax, Takmx skK:

— KyXOHHIi 30HU AnA nepcoHany B MarasnHax, odicax Ta iHWMX pobounx NpUMiLLeHHAX,
- bepmepcbKi 6yanHKM,

— KNiEHTamM B roTenax, MOTeNAX Ta iHLUMNX KUTIOBUX NPUMILLEHHAX,

-y rotenax TMny ,JIPKKO Ta CHifaHoK".

Mig yac BUKOPUCTaHHA enekTponpuiagis ciif 3aBxay JOTPMMYBATNCA OCHOBHMX 3aX0fiB 6e3meKu, BKIIKUYaum HaCTYyHi:
1. MpounTainTe BCi iHCTPYKLUIT. 9. He ponyckanTe, o0 WHYp 3BMCaB HaJl KPaeM CTony abo CTilKky,

2.He TOpKaIZTECFl rapAYnx MOBEPXOHb. AKNN MOXe KOHTaAKTyBaTu 3 rapA40to NOBEPXHEID.

3. JInf 3aXVCTY Bifj ypaXKEHHSA €NIEKTPUYHIIM CTPYMOM He 3aHypiorte  10. He CTaBTe npunaj Ha rapsady rasosy abo enekTpnuHy KoHOpKy

LIHYP, BUKM ab0 OCHOBY Y BoZy abo iHLLY pigviHy.

4. TONEPEOXEHHA! Llein enektponpunag MicTuTb GpyHKLto Harpi-
BaHHs. [ToBepxHi, L0 Bigpi3HAOTLCA Bif GYHKLIIOHANbHKX MOBEpP-

11.

abo No6nKn3y Hel, a TAKOX Y HarpiTy AyXOBKY.

BynbTe 0co611BO 06epexHi Mif Yac nepemilleHHA npuiagy, Wo
MICTUTb rapAvy onito abo iHLWi rapayi pignHu.

XOHb, MOXYTb HarpiBatnca Ao BUCOKNX TemnepaTyp. Ockinbku 12, 3aBXAm cnoyvaTky BCTaBnAnTe BUSIKY B Npunag, a noTiM WHYpP 'Y
TemnepaTypa no pi3HOMY CNPUAMAETbCA PI3HUMU AOAbMY, Le po3eTky. LLlo6 Big €aHaTV Npunag, BUMKHITb Oyab AKNI efleMeHT
ob6nagHaHHA cnig BukopurcToByBat 3 OBEPEXKHICTIO. Topka- KepyBaHHSA, a MOTIM BUNMITb BUJIKY 3 PO3ETKM.
TVCA obnajiHaHHA Cif ivLle 3a NPY3HaYeHi AnA UbOoro PyYkn 13, He BUKOPVICTOBYIITE NPWUag He 3a NPU3HAYEHHSIM.
Ta MOBEPXHi ANA 3aXOMNJIEHHS, 3 TEM03aX1CTOM, HaNpPUKag, py- y R . .
. . 14. Lle npunag MoXyTb BUKOPUCTOBYBATY JiTI BiKOM Bif 8 pOKiB
KaBMukamMu abo nogiobHumm 3acobamu. NMoBepxHi, Lo He € Npu- . .
. i CTapLue, a TakoX 0cobu 3 obmexeHMU Gi3NYHIMU, CeHCOp-
3HaYeHMM ANA 3aXOMJIeHHSA, MOBUHHI MaTh JOCTaTHbO Yacy And ; . ;
HMK 200 PO3yMOBUMU 3Ai6HOCTAMM 260 3 He[OCTaTHIM AOCBI-
OXONOAPKEHHA Nepes TUM, AK 10 HUX TOPKaTUCA. . :
[OM i 3HaHHAMM, AKLLO BOHY NepebyBatoTb nig Harnagom abo
. Bumarite BUnKy 3 po3eTku, KOnm He BUKOPUCTOBYETE i nepeq, MPOIHCTPYKTOBAHI LOA0 6E3MeUHOro BUKOPUCTaHHS Npunagy
unLeHHAM. [laiite OXONoHYTV Nepes HapAraHHAM abo 3HATTA i pO3yMiloTb NOB A3aHi 3 LM Hebe3neku. []iTv He NOBUHHI rpa-
AeTanen. TWCA 3 NPUIAAOM. YMLLEHHS Ta AOMA 3 NPUNAA0M He MOBUHHI
. AIKLLO LIHYP XMBNEHHA NOLUKOAMXEHWI, BiH MOBUHEH 6yTi 3ami- BMKOHYBATWCA AiTbMU, AKLLO BOHW He JOCAMM 8 pPiYHOrO BiKy
HeHWI BUPOBHMKOM, MOro cepBiCHMM areHTOM abo aHanoriyHo i He nepebyBatoTb Nig HarNALOM.
KBasidikoBaHNMM 0cobamu, 06 YHUKHY TV Hebe3neKn. 15. 36epiraiiTe NpUNag, i WHYpP >KUBMEHHA B HELOCTYNHOMY A5
. BukopucTtaHHa akcecyapiB, He pekoMeHLO0BaHUX BUPOOHNKOM Jiten monogLwe 8 pokis MicLi.
npunaay, Moxe CnpuinHUTA ToaBMu. 16. Mpunagu He Npr3HayeHi 418 Po60TU 3a AOMOMOTOH0 30BHiLIHBO-

. He BuKopwucToByiTe npunag Ha BidKpUTOMy NOBITPI. ro Taimepa abo OKpemoi CUCTEMM ANCTAHLINHOTO KePYBAHHS.

3ATrAJIbHA IHOOPMALIA TA KOHCTPYKLUIA

Harnkpalye Te, wo dputiopHMLA HarpiBae Ky B yCix HanpaAMKax, i
6inblUicTb iHrpefieHTIB He NOTPebytoTb onil

Us ¢puTiopHnus 3abesneuye npoctuid i 340poBUIA Croci6
NPUroTyBaHHA BalMX YNOONEHUX iHrpefdieHTiB. 3aBaAku
LWBMAKIN LMPKYNALiT rapAY0ro NOBITPA Ta BEPXHi peLUiTLi MOXKHa
npuroTtyBaTy 6e3niy cTpas.

9 7
1. MaHenb aucnnesn / 1 N
2. Crilika g >
3. Pyuka \
4. KpuLwKa KacTpyni 6 lml

5. OCHOBHUI Kopnyc
6. KacTpyna ana cmakeHHn
7. BUXip NOBITPA

8. MepexeBui WHYpP

(enekTpnYHUI LWHYP)
9. Pe3epByap anda soau
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BAXJINBA IHOOPMALIA NPO BE3MNEKY TA BUKOPUCTAHHA

+ Hikonu He 3aHyplonTe Kopnyc, AKNIN MICTUTb ENeKTPUYHI KOMMO-
HEeHTW Ta HarpiBasibHi eneMeHTH, y Boay i He NpoMUBanTe NOro
nig KpaHoMm.

+ He ponyckaiite notpannaHHA BoamM abo iHWOT piAnHN BcepeguHy
npunagy, Wob 3anobirtv ypa)KeHH eNneKTPUYHUM CTPYMOM.

« 3aBXAW KNagiTb iHrpemdieHTn OnA CMaXeHHs B KOWMWK, Wob
3ano0irTn ix KOHTaKTY 3 HarpiBanbHVMYK efleMeHTaMu.

+ He 3akpuBanite oTBOpPY ANA BXoAy Ta BUXOAY NOBITPA Nif vac
poboTu npunagy.

+ He HanuBanTe B KacTpysto 0ito, OCKINIbKY Lie MOXKe CIPUYMHUTA
NOXKEXY.

+ Hikonn He TopKanTeca BHYyTPilWHbOI YaCTMHW Npunagy nig vac
noro po6otu. Mig yac poboTn Nprnagy Temnepatypa 4OCTYMHUX
NMOBEPXOHb MOXe 6y TN BUCOKOIO.

« He BmuKaiiTe npunag y mepexy Ta He TopKantecsa naHeni
KepyBaHHA MOKPVIMY PyKamMu.

+ He ctaBTe npunag BpuTyn Ao CTiHM abo Ao iHWWX npunagis.
3anuwTe WoHanmeHLwe 10 cm BiNIbHOrO NPoCTOpy 33aA4y Ta 3
60KiB, a TakoX 10 cm BiNlbHOro NpocTopy Haj npunagom. He
CTaBTe HiYOro Ha Npunag 3Bepxy.

+ He BukopwuctoBynTte npunag ana 6yab AKX iHWWX Linen, okpim
TUX, O OMNMCaHi B LibOMY MOCIGHUKY.

+ He 3anuwante npunag 6e3 Harnagy.

+ [ig vyac cMaxKeHHA rapAYUM NOBITPAM Yepes OTBOPU ANA BUXOAY
NoBITPA BUAINAETbCA rapaya napa. TpumanTe pyku Ta obnmyun
Ha 6e3neyHiln BigCTaHi Big Napy Ta OTBOPIB AJ1A BUXOAY MNOBITPA.
Takox b6yfbTe obepeXHi 3 rapAYolo Napoto Ta NOBITPAM, KONn
BUIAMAETE KaCTPyo 3 npunaay.

« byab AKi gocTynHi nosepxHi MOXyTb HarpiBaTuca nig vac
BYKOPUCTAHHA.

- HeraiiHo BigK/ouiTh Npunag Bia Mepei, AKWwo nobaumTe, Wo 3
HbOTO BUXOAMWTb TEMHUI AUM. 3a4eKanTe, NMOKU ANM He NpUnu-
HUTbCA, MepL HiXK BUMMATK KacTpy/io 3 npunagy.

Baxxnueo

« NepekoHanTecs, Wo npunag BCTaHOBIEHO HAa FOPU30HTalbHIN, PIBHIN i CTINKIN NOBEPXHI.
« 3aBXAu BigKNouvanTe Nnpunag Big Mepexi, AKLO BiH He BUKOPUCTOBYETbCA.
« Mpunagy notpibHo NprnbnnsHo 30 XBUANH, LWOO OXONOHYTY AnA 6e3MeYHOro NOBOAMKEHHSA 3 HUM ab0 UMLLEHHS.

NEPEA] NEPWLUVUM BUKOPUCTAHHAM

. Buganitb Bci nakyBanbHi matepianu.

. 3HIMITb YCi HaKNenKn Ta eTUKETKN 3 Npunagy.

A W N =

. MNpoTpiTb Nnpynag 3cepefuHM Ta 30BHI BOIOrOI0 raHuipKolto.

. PetenbHo ouncritb KacTpyso Ta peLIJiTKy rapA4yoto BOAOI0 3 A0AaBaHHAM MIOYOro 3aco6y Ta Hea6pa3VIBHO'I' I'y6KI/I.

6e3nocepenHbO B KacTpyJito.

Lle 6e3macnaHa dpuTiopHMLA, AKa MpaUle Ha rapayomy noBiTpi. He HanuealiTe onito abo ¢puTIOPHUIA XKpP

3BepHiTb yBary! Iig yac nepLuoro HarpiBaHHA GPUTIOPHULL MOXKe 3 ABUTUCA HEBENUKUI AUM ab0 HENPUEMHUI 3anax.
Lle HopmanbHe saiBMLe ana 6araTbox HarpiBanbHWX Npunagis. Lie He BnnvBae Ha 6e3neky Balloro npunagy.

NMIAroTOBKA 40 BUKOPUCTAHHA

1. BcTaHOBITb Npunag Ha CTilKy, FOPU30HTabHY Ta PiBHY MOBEPX-
HI0 He cTaBTe npunag Ha HeTePMOCTINKY NOBEPXHIO
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2. MNomicTiTb pewiTKy B KacTpysto He HanuBanTe B KaCTPYIio Oflito
abo byab AKy iHWY pignHy He Knagitb Hivoro 3Bepxy Ha npunag,
Lie NopyLnTb NOTIK MNOBITPA | BIJIMHE Ha pe3yNibTaT CMaXKeHHA
rapAYMM NoBiTPAM.



BUKOPUCTAHHA NMPUNAALY

CmarkeHHsA Ha rapAa4Yomy noBiTpi

1. BcTaBTe WTeNcenbHy BUIKY B 3a3eM/eHY PO3ETKY.
2. O6epexHO BUTATHITb KacTPyJII0 ANA CMaXkeHHA 3 GPUTIOPHULI.
3. ToknagiTb iHrpepieHTn y GputiopHuULo.

4. BcTaBTe KacTpysio Ha3ag y GpuTIopHILI0 3BEPHITb yBary, o6
peTenbHO BUPIBHATU 3 HAMPAMHUMY B KOPMYCi GpUTIOPHAL.
Hikonu He BUKOpKCTOBYITE KacTpysto 6e3 pewwiTky YBaral He
TOpKaNTeCA ropLyka nig vac i nicna BUKOPUCTAHHA, OCKINbKN
BiH Aly>Ke CIbHO HarpiBaEeTbcA. byab nacka, 3aBxam TpumanTe
bpUTIOPHULIO 32 PYUKY.

5.Bu3HauTe HeOOXigHUI Yac NPUrOTYBaHHSA iHrpeaieHTIB
(omB. po3gin HanawTtyBaHHs).

6.[leaki iHrpefieHT NOTPebylOTb CTPYLYBaHHA Ha MiBAOPO3i
NpUroTyBaHHA AMB. po3gdin ,HanawrysaHHa"). o6 cTpycntn
iHrpedieHTN, BUTAMHITb KacTPyio ANA CMaXkeHHA 3 npuiagy 3a
PYUKy i cTpyciTh ii. [loTimM BCTaBTe KacTpysto Haszag y GpUTIOpHULLO
YBara! He HaTuCKanTe KHOMKY Ha pyuLli Nig yac CTpyLlyBaHHA
Mopapa: AKWO BM BCTAaHOBMAW TaliMep Ha MOJIOBUHY Yacy
NPUroTyBaHHA, BM NOYy€ETe 3BYKOBUI CUTHaN Tanmepa, Konu
noTpibHo byae cTpylwyBaTy iHrpedieHTV. OfHaK Lie 03HaYaE, Lo
nicnA CTpyLlyBaHHA NOTPIOHO 3HOBY BCTAHOBUTY TaliMep Ha vac,
LU0 3a/IMLWMBCA A0 KiHLA NPUTrOTYBaHHA.

7.Konu B nouyeTte 3ByKOBUW CUTHaN TanMepa, AKNN BKa3ye Ha
3aKiHYeHHA BCTAHOBJIEHOrO Yacy MPUroTyBaHHA, BUTAMHITb
KacTpyno AN1A CMaXKeHHA 3 npunagy.

Mopaga: Tig 4ac BMKOPUCTaHHA BW MOXeTe perynioBaTu
Temnepatypy abo uyac Ha CBi cMak. Bawi HanawTtyBaHHs
36epiraTumyTbca NPUBAN3HO OfHY XBUAUHY MiCNA TOrO, AK BY
BUTATHETE KacTpyJSito 3 Kopnycy

8.MepeBipTe, UM roToBI iHrpefieHTN AKLLO IHFPediEHTH LLe He FOTOBI,
NPOCTO BCTaBTe KacTPY/Io Ha3ag y Npunag i BCTaHOBITb TaiMep
Ha KifibKa f0OaTKOBMX XBUJTVH.

9. lLlo6 BUINHATY iHrpefieHT Hanpuknag, Kaptonsto ¢pi), BUTArHITb
KacTpynto 3 dpuTiopHULi | nocTasTe il Ha NPO6HY niacTasKy. He
nepesepTanTe KacTpyso 4Oropu JHOM 3 PEeLLiTKO, OCKINIbKM
HagMWOoK onii, Wwo 3i6paBca Ha AHI KacTpyni, NOTpanuTb Ha
iHrpepieHTN KacTpyna Ta iHrpefieHTn rapadyi, 3 KacTpyni Moxe
BMXOAUTM Napa, 3aN1eXHO Bif, TUNY iHrpeaieHTiB y GputiopHmMLi.

10. BUNOPOXHiTb KOLUMK Yy MUCKY ab0 Ha TapisiKy.

11. Konuv naprisi iHrpeaieHTiB rotoBa, pUTIOPHULA MATTEBO FOTOBA
[0 NPUroTyBaHHA HaCTyNHOI NapTil.

MOCIBHUK 3 MPOrPAMYBAHHA TA HAJIALUTYBAHHA

1.MigkntouitTe 6MOK »KUBNEHHA, BCTAHOBITb KacTpynto B 360pi. HaTCHITb Knasily 3BYKOBUI CUrHaN Ana nigkasky Ta 3aropsaHHA

BCiX iHOWKATOPIB, KHOMKM MYCK/3yNMHKa Mcbnem avcnner, undpoBUiA eKpaH 3a 3amoBUyBaHHAM BT RN i - Bl HaT/ICHITL
6yab-AKy KHOMKY MeH!0, o0 YBiNTX Yy BiAMOBIAHNI peXxrM MeHIo (B pexnmi MeHto BiffobpaxaloTbca TemnepaTypa Ta Yac 3a 3aMOBUY-

BaHHAM). TOPKHITbCA KHOMKYM MYCK//3yMnHKa m o6 noyaTy rotTyBaTu.



. . . o . . +
2. MigcBivyBaHHA TemnepaTypu Ta yacy: Bigobpaxae niktorpamu Ans fofaBaHHA Ta BiiHIMaHHA TemnepaTypu Ta vacy: m

Knagiwa ,nntoc” i ,MiHyc” Temnepatypu: Temnepatypa 36inbluyeTbcsa abo 3MeHLYeTbCA B ognHuLAx 5 °C, MakcManbHa TemnepaTypa

BCTAHOBMIOETbCA Ha 200 °C, miHiManbHa Temnepatypa -80 °C, a TpuBasne HaTMCKaHHA MoXe 6e3nepepBHO 36inbluyBaTrcA abo
+ =) . . . Y

3MeHLyBaTnCA Knasiwa ,nntoc” abo ,MiHyc": yac 36inbLIyeTbcA abo 3MEHLLYETLCA 3 KPOKOM B 1 XBUINHY, MaKCUMaNbHUI

yac 60 XBUNVIH, MiHIManbHWUIA BCTAHOBJIEHWI Yac -1 XBUIMHA, @ TPYIBaje HAaTUCKAaHHA MOKe 6e3nepepBHO 36iNbLyBaTV abo 3MeHLLYyBaTK

yac.

3. KHoMKa mMeHto: HaTuCHITb 6yab AKY KHOMKY MeHH, LWob yBilTL A0 BiANOBIGHOTO PEXMMY MEHIO, | iHAMKATOP BUOPAHOrO MEHIO MOYHE
6numatu.

4. KHomnKa yBIMKHEHHA Ta BUMKHEHHSA XXMBNEHHA: TOPKHITbCA MalUWHK, WoO6 YBINTU B CTaH HanawTyBaHHA AKLO NPOTArom

A=)

5 XBUNWH He BUKOHYETbCA XOAHOT onepallii, HeramHO NOBEPHITbCA B CTaH OUiKyBaHHA); [loBra KHoMkKa 2S, ekpaH gucnnes BF

a NOTiIM BUMKHYTW.
5. m Kronka Myck Cron: HaTucHiTb, o6 3anycTtut abo Npr3ynHUTU BCTAHOBJIEHY MpOrpamy.

6. [8] Kronka 3ycTpiui: HaTucHiTb KHOMKY 3ycTpiui, BBEAiTh Yac 3ycTpiui (3a 3aMOBUYBaHHAM 1 rofjHa), HAaTUCHITb KHOMKY
KnaBilli ANna HanawTyBaHHA Yacy 3yCTpiyi (Yac HanawwTyBaHHA 36iNbLIyeTbCA @60 3MEHLIYETLCA B OANHULAX 30 XBUSIMH, MaKCMManbHMN
BCTaHOBJ/IEHWI Yac 12 roavH, MiHiManbHWI BCTaHOBNEHNI Yac 30 XBUNWH, TPUBaAJIe HaTUCKaHHA MOXKe 6e3nepepBHO 36ibluyBaTHCA
a60 3MeHLLYBaTKCA), HATUCHITb KHOMKY MYyCK/3yrnnHKa m o6 noyaTy 3BOPOTHIN BifgNiK 3ycTpiui.

7. @B MonosHenns 3amacy soan: Bubepits -. , MPW HATUCHYTI Knasiwi, B Mnpoueci po6otn Boaa Oyae
aBTOMATWYHO NOMOBHIOBATUCA. BnbepiTh .. , | PYHKLI0 KOPUCTYBALIbKOTO MEHIO, HATUCHITb KHOMKY [dB] KHOMKy
nig yac poboTun, po3nuniolite B 6y b-AKNIA Yac.

8. KHonKa BBIMKHeHHS KOHOPKYM: HaTUCHITb KHOMKY OCBITIEHHA MANTYW, KHOMKa NOYHE 6/1MMaTy, CBITNO B KacTpyni yBIMKHETbCA Ha
60 ceKyHf, a NOTIM BUMKHETbCA.

9.Mig yac poboTH, AKLLO BU BiLKPVBAETE BEPXHiI KOMIMOHEHT, BUAMAETE GPUTIOPHILIIO, ABUMYH i TaMNoYKa nepecTtaloTb NpaLoBaTy.
MNocTaBTe KacTpynio Ha3af, 3aKpuiiTe KOMMOHEHTH, | Yepes 2 ceKyHAM poboTa NPOAOBKUTLCA aBTOMATUYHO.

10. Micns 3aBepLueHHA pobOTY MaLUMHW CBITNOAIOAHNI eKpaH 6e3nepepBHO bnrMag, nokasytoun OFF, BeHTUNATOP ABUMYHa NPOJOBXKYE
npautoBaTtn Yepes 30 cekyHf 3ymep A3BOHUTb 3 pa3i, i MallHA BUMUKAETbCA.
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HAJIAWUTYBAHHA

Tabnuua HXKUYe JONOMOXKe BaM BUOPATV OCHOBHI HaNalUTyBaHHA AN iHFpefieHTIB.

MNpumiTka. ManTe Ha yBa3i, WO Ui HanawTyBaHHA € OPIEHTOBHUMM, OCKINIbKW iHFPefieEHTN BifpPi3HATbCA 3@ MOXOAXEHHAM, PO3MIpOM,
bopMOI0, a TAKOXK MAPKOK, MU/ HE MOXXEMO FapaHTyBaTV HalKpalle HanaluTyBaHHA AJ1A BalUUX iHFPemieHTIB.

Ockinbku TexHonorisa Rapid Air MuTTEBO HarpiBae NoBiTpA BCcepeAnHi Npunagy, KOPOTKoUYacHe BUAMaHHA KacTpyni 3 npunagy nig yac

CMaXkeHHA Ha rapAa4oMy MoBITPi Malke He 3aBaXka€ npouecy.

QOyHKuUiA Icon Min-max Time (min) Temperature (°C) Shake
Amount (g)

3amopokeHa KapTtonnsa ¢pi H 100-400 23 200 shake
Topt 100-400 14 170 -
Conopka kaptonns 100-400 30 200 -
Miua 100-400 20 200 -
Prba 100-400 18 200 -
KpeBeTKku - 100-400 18 170 -
Crelik . 100-400 18 180 -
KypAYi rominkm 100-400 23 200 -
Kypsaui kpunbusa 100-400 18 180 -
Apaxic 100-400 9 180 -
[lOMOBHEHHA 3aNACY BOAM {\‘I’/B Mode npautoe 3 iHWK1MK Nporpamamm

Mopagn

« Npi6bHi iHrpepieHTV 3a3BMYal NOTPEOYIOTb TPOXM MEHLUIE Yacy
ANA NPUTrOTYBaHHA, HiX BENKI.

« binblua KinbKicTb iHrpedieHTIB BUMarae nuiue Tpoxu binbluoro
4acy NPUroTyBaHHA, MeHLLa KinbKiCTb iIHFPeieHTiB BUMarae nuwie
TPOXU MEHLLIOrO Yacy NPUroTyBaHHA.

« CTpyLyBaHHA OpibHKX iHFpegieHTiB B cepeanHi NpUroTyBaHHsA
ONTUMI3y€E KiHLEBUI pe3ynbTaT i MOXe AOMOMOrTY 3anobirtu
HepiBHOMIPHOMY NPOCMaXKyBaHHIO iHFPedieHTIB.

« Jopaiite Tpoxu onii Ao CBIXOT KapToni, Wob oTpUMaTN XPYCTKY
CKOPUHKY. O6CMmaKyliTe iHrpefieHTn y GpUTIOPHULI NPOTAroM
NEeKINbKOX XBUNWH NicNA AoAaBaHHA oOnil.

+ 3aKyCKM, AKI MOXHa MPUroTyBaTh B AYXOBLI, MOXHa TaKOX
rotyBatu y GpUTIOPHNL.

+ OnTManbHa KibKiCTb TiCTa AN1A NPUTOTYBaHHA XPYCTKOI KapTonni
¢pi - 500 rpamis.

+ BukopucToBy#iTe roToBe TiCTO, W06 WBUAKO i NErko NPUroTyBaTn
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(ovB. po3ain 7 MocibHKKa 3 Nporpam Ta HalalTyBaHb).

3aKyCKM 3 HauMHKoto. [0TOBE TiCTO TakoX NoTpebye MeHLLe vacy
ANA NPUroTYBaHHSA, HiXK TICTO, NPMroTOBaHe B AOMALLHIX yMOBaXx

« MomicTiTh dopmy ana BunikaHHA abo GopMy Ana AyXOBKU B KO-
WK GPUTIOPHUL, AKLLO BY Xo4yeTe CneKTu nupir abo Kuw, abo
AKLLO BU XOUeTe MiACMaXKNTW KPUXKi iIHrpeaieHTy abo iHrpegieHTn
3 HAYUHKOIO.

+ By TakoX MoxeTe BUKOPUCTOBYBaTV GPUTIOPHULIIO ANA PO3irpi-
BaHHA npopykTiB. LLlo6 po3irpiti iHrpenieHTy, BCTAaHOBITL TEM-
nepatypy 150°C Ha 10 XBMUAUH



YncTith Npunag nicna KOKHOro BUKOPUCTaHHA.

Kactpynio Ta pelliTKy 3 aHTUNpurapHum NoKputTam. He BUKOpuUcTOBYIiTE ANsA YMLLEHHA MeTaneBe KyXoHHe npunagan aéo
abpasuBHi MMIoYi 3aco06u, OCKINbKM Lie MOXKe MOWKOAUTN aHTUNPUrapHe NOKPUTTA.

—_

.Bunmitb witencenbHy BUAKy 3 po3eTku i pgante npunagy — 4.OuncTiTb BHYTPILWHIO YacTMHY Npunagy rapAavyolo BOAOK Ta
OXONOHYTW. Heabpa3mBHOIO ryoKoio.

MpumiTka. 3HiMITb KacTpynio, Wob aatn GpuTiopHKLi weugwe 5. OunCTiTb HarpiBaibHUA efleMeHT 3a AOMOMOTo WiTKU AniA
OXOJIOHYTW. UYNLLEHHSA, W06 BUAANNUTIA 3aNULLKN TXKi.

2.MNpoTpiTb 30BHILIHIO MOBEPXHIO NPUIagy BOOrOK raHYipKoto.

3. OumCTITb KaCTPYIIO | PELLITKY rapAaYoLo BOAOK, MMIOUYKM 3aCO60M

i HeabpasnBHoOto ryoKoto. [1nA BraaneHHa 3anuLKis 6pyay MoxHa
CKOPUCTaTNCA 3HEXMPIOBANIbHOIO PIAMHOI0.
Mopapa: AKLo 6pya Npuann Jo peLwiTki abo AHa KacTpyJii, HanoB-
HiTb KaCTpy/o rapAYvoio BOAOHO 3 J0AaBaHHAM 3aCo0y Ana M1TTA
nocygy. lNoknagiTe peLiTKy B KacTpysto i 3auLITe KacTpynio 3
peLwiTko NpubM3HO Ha 10 XBUNMH.

KIHELb POBOTHU

1. BigkniouiTe Npunag Big mepexi i fante NOMY OXONOHYTH..
2. MNepekoHanTecs, Wo BCi AeTani YACTi Ta cyXi..



YCYHEHHA HECMPABHOCTEN

Mpo6nema

MoxnuBa npnunHa

PiwneHHA

OpuTIopHMUA He NPaLIoE.

Mpwnag He NiAKNOYEHO [0 Mepexi.

BcTaBTe wWTencenbHy BUIIKY B 3a3eM/IEHY PO3€ETKY.

Bu He BCcTaHOBMNN Tamep.

BcTaHOBITb KHOMKY TaiMepa Ha HeoOXigHMI Yac
NPUroTyBaHHA, Wo6 YBIMKHY T Npunag,.

IHrpenieHTn, 06CMaxKeHi y
bpPUTIOPHUL, He FOTOBI.

KinbKicTb iHrpefieHTiB y KOLWMKY 3aHaATO
BesvKa.

MoknagiTb y KOLWWK MeHLUi nopuii iIHrpeaieHTiB.
MeHwi nopuii cma)kaTbCA piBHOMIpHiLLe.

3aHaATo HM3bKa Temnepartypa.

BcTaHOBITb KNaBilly TemnepaTypu Ha HeOOXiaHY
TemnepaTtypy (AvB. po3ain,HanawTtyBaHHA" B
posgini,BukopuctanHa npunagy”).

Yac nigrotoBKm 3aHaATO KOPOTKMIA.

BcTaHOBITb TaliMep Ha HeOOXiAHMIA Yac
npuUroTyBaHHA (gmB. po3din,HanawTyBaHHA" B rnasi
,BrKkopucTaHHA npunagy”).

IHrpepieHTV 06CMarKyoTbCA Y GPUTIOPHNUL
HepiBHOMIPHO.

[eAki Bnawv iHrpenieHTiB NnoTpi6bHO 360BTYBaTH
B CepeAViHi NpUroTyBaHHs.

[HrpepieHTH, SIKi NexaTb OivH Ha olHOMY abo
Brionepek (Hanpuknag, Kaptonnsa ¢pi), NOTPiIGHO
CTpyLUyBaTV HaMOMOBUHY Yacy NpUroTyBaHHA. [Ins.
po3gin,HanawtyBaHHA" B rnasi,BukopuncraHHa
npunagy”.

CMaxeHi 3aKyCKu He ByalyTb XpyCTKUMMU,
Ko BUNAYTb 3 GpUTIOPHUL.

By BMKOPUCTOBYBanu TUM 3aKyCoK,
NPY3HAYEeHNX OIS NPUrOTYBaHHA Y
TPaAULINHIN GpUTIOPHNL.

BrikopurcToBYTe 3aKyCKM B AyXOBLji abo 3nerka
3MacTiTb iX oni€to, o6 oTprMaTH GiNbLL XPYCTKY
CKOPUHKY.

fl He MOy BCTaBUTU KacTpyio B Npunag
HaneXHNM YNHOM.

Y ckoBopigLi 3abaraTo iHrpemieHTiB.

He 3anoBHIoTe KacTpynio AnA cMaxkeHHs Ginblue,
HiX iHOnKaTop MAX.

PewwiTka HenpaBubHO po3MilLeHa B KacTpyi.

3acyHbTe pelLuiTKy B KacTpyto A0 TUX Nip, MOKK
BOHa He 3MoXe pyxaTuca aani.

3 npunagy BUXoauTb Ginuii aum.

Buv roTtyeTte XupHi iHrpegieHTn.

Konu Bn cmaxkute XnMpHi iHrpedieHTn y
dpuUTIOPHULL, BENMKA KinbKicTb onii BUTIKaE B
KacTpynto. Onist yTBOPIOE 6inui fum, i Nocyn Moxe
HarpiBaTucs Ginblue, Hixk 3a3BKUYali. Lle He BnnnBae
Ha pob6oTy npunagy abo KiHLeBWin pe3ynbTart.

KacTpynsa Bce e MiCTUTb 3aNULLKK KUPY Bif,
nonepeAHbOro BUKOPUCTaHHS.

binui gnum 3'ABNAETbCA Yepes HarpiBaHHA XKUpy
B CKOBOPIAL. NepeKoHanTecs, Lo CKoBopiaKa
HaneXHUM YMHOM OuMLLEHA NICNA KOXKHOTOo
BMKOPUCTaHHA.

CBiXa KapTonnsA CMaxnTbcs 'y GpUTIOPHUL
HepiBHOMIPHO.

Bv BUKOpMUCTanu HenpaBunbHUN COpT
KapTonJii.

BrKopucToByiiTe CBiXKY KapTOMJItO i CTEXTE, o6
BOHa 3auLuanaca TBepAoto Nif Yac CMaxeHHs.

B noraHo npoMmnun KapTonnaaHi nanuukmn
nepen TMM, AK CMaXKUTK iX.

[lo6pe npomuinTe KapTOMAHI MAanNYKK, LWoo
BUZANUTU KPOXMasb i3 30BHIiLLHbOT CTOPOHM
nannyokK.

Cgixa KapTonna epi He € XPYCTKOO, KON ii
BUNMAOTb 3 GpUTIOPHUL.

XpycTKicTb KapToni Gpi 3anexuTb Bif
KinbKocTi onii Ta Boau y dputiopi.

MepeKkoHaTecs, WO KapTonAHI Nanuykn gobpe
NPOCYLUEeHi, NepL HiX JoAaBaTy ofito.

HapixTe KapTonaaHi Nannykn MEHLLOro po3mipy,
o6 OTPUMATK GiNbLL XPYCTKY CKOPUHKY.

[LopnanTte Tpoxu 6inblue onii Ans 6inbL XPyCcTKOT
CKOPWHKWN.
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IHOOPMALUIA

LoAo NoOBOAKEHHA 3 BUKOPUCTAHM €JIEKTPUYHVIM Ta €/1IeKTPOHHM OﬁﬂaAHaHHﬂM

[nAa poTprMaHHA NpaBui BUKOPUCTAHHA Ta YTUAi3aLil efIeKTPOHHOMO Ta eNeKTPUYHOro obnagHaHHA, 6yab Nlacka, 3BEPHiTb yBary Ha
HacTynHe:

1. BionpauboBaHe efleKTpUYHe Ta eNleKTPOHHE 06/1afiHaHHA HE MOXKHA BUKMAATY Pa3oM 3 iHWKMM Bigxoaamu. Take obnagHaHHS chif
36mpaTtn BMOGIPKOBO, SIK 3a3HAaUYEHO Y MAapKyBaHHI Ha YNaKoBLi BUPOOY Ta B LibOMY MOCIOHUKY (MepeKpecieHnin KOHTeNHep s
Bigxopnis).

2. HepoTpumaHHA LbOro npaBusia MoXe NP13BeCTM A0 3arpo3un HaBKOJIMLIHbOMY CepeloBULLY Ta 3LOPOB'I0 Nitodel Yepes HasABHICTb
B 00f1agHaHHi KOMMOHEHTIB, AKi BBaXKAOTbCA WKIANMBMN abo Hebe3neuyHMK A HAaBKOJIMLLHbOMO cepenoBuLLa (HanpuKkniag,
€NeKTPONpPOBOAKaA, NacTMacy, 6atapeli, BUMrKadi, ApyKoBaHi nnaty Towo). o6 yHUKHYTM Takoi 3arpo3u, 06agHaHHA NOBVHHO
36UPATNCA Ta HANEXHVM Y/HOM NepepobnATUCS Criewliani3oBaHUMIN KOMMaHIsMM.

3. Uel nocibHMK micTuTb iHGopMaLito Npo BCi OCHOBHI NapameTpu npucTtpoto. MNMam’AaTaliTe, Wo Balle JOMOrocnoaapcTBo Bigirpae
BaXXNTMBY POJib Y CNPUAHHI MOBTOPHOMY BUKOPUCTaHHIO Ta BiJHOBNEHHIO, BKJIIOUaOULM nepepobKy, BUKOPUCTAaHOro obaiHaHHs.
Lle pobutbcs, 30Kpema, LWNAXoM yyacTi y 360pi BUKOpMCTaHOro obnagHaHHA.

3ayBarkTe, W0 B OiNbWOCTi KpaiH BUKOpMCcTaHe obnaiHaHHA MOXHa NOBEPHYTU 6e3KOLITOBHO (3a

BUHATKOM MOKJTIMBMX BUTPAT Ha lOCTaBKY) 10 Mara3uHy, ie BOHO 6yno npuabaHe, abo 1o cnewjianizoBaHOro LeHTpY yTunisadii um KomnaHii,
L0 3aIMAETbCA NepepobKoto, BiHOBNEHHAM (Y T.U. NepepobKoto) Ta yTunizaLlieto Hebe3neyHnx KOMNOHEHTIB. [InA oTpYMaHHA feTanbHOI
iHbopmauii, 6yab nacka, 3BepHiTbCA A0 NpeACcTaBHMKa MicLieBOT BNaan. Po36mpaHHA BUKOPUCTaHOro 06/1afjHaHHA He [O3BONAETbCA.

BAMXAEMO BAM 3A1OBOJIEHHA BI4 BUKOPUCTAHHA LIbOIo rNPOAYKTY!

IMMOPTEP: OCHOBHUW CKJIAL / CNY>KBA TAPAHTA:
ASPA Electro sp. z 0.0. ul. Bierutowska 81 bud. A
ul. Macieja Miechowity 1 51-317 Wroctaw
51-162 Wroctaw tel. /+48/ 71722 52 88

e-mail: reklamacje@aspa.pl

IMnopTep 3aABAE, WO NPOAYKT OyB BUFOTOBAEHUI BiANOBIAHO A0 [UPEKTNBU NPO HU3bKOBOJbTHE 06NagHaHHsA LVD 2014/35/EU,
JVpeKTUBYM NPo enekTpomarHiTHy cymicHicte EMC 2014/30/EU Ta InpeKTrBY NP0 OOMEXKEHHSA BUKOPUCTaHHA AeAKNX Hebe3neuHnx
PEUYOBUH B ENIEKTPUYHOMY Ta eJIEKTPOHHOMY 06nagHaHHi RoHS2 2011/65/EU.
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FAPAHTIAHUN TAJIOH

AF-1500 AIR FRYER STEAM +

LLlaHOBHWMIN MOKyMeLb, AK iMNOpTep TOBapy, M/ rapaHTYeMo ebeKTUBHY PoOOTY NprabGaHOro NPUCTPOLIO 3a YMOBY MO0
BMKOPUCTaHHA BiAMOBIAHO A0 iHCTPYKLIi 3 eKcnnyaTauii, Wo AoJaETbCA A0 HbOro. Ha NpucTpin NoWnpPIOETbCA rapaHTia 24 micau,i 3
[HA NOKYMKN.

1. TapaHTia Ha NpofdaHuii ToBap He BUKIIOUAE, He OOMEXYE i He NPU3YNUHSAE NPABOBI 3aCO6M 3aXMCTY, Ha AKi MoKyneLb Ma€e NPaBo B
Cuny 3aKoHy 3 6OKY i 3a paxyHoK lMpogasus.

2. Uen npucTpin npr3sHayeHnn nuwe nA BUKOPUCTaHHA B iIHAMBIAYanbHUX JOMOroCnofapcTaax.

Byab-ski fedekT NprUCTPOoIo, WO BUHUKNW BHACNILOK AedeKTiB MaTepiany abo BUroTOBNEHHSA, BUABNEHI MPOTArOM rapaHTiiHOro
TepMiHy, 6yayTb YCYHeHi B pO3yMHUI TEPMIiH, ane He ni3Hiwe 21 po6oyoro AHA 3 MOMEHTY noBigoMeHHsA fapaHTa Mokynuem
npo pedexr.

4. [edeKT npUcTpoIo yCyBaETLCA LWIAXOM MOFO PEMOHTY ab0 3aMiHW, OfiHaK [apaHT MOXe 3aMiHUTU 10T0, AKLLO [oKyneLb 3BepHeTbCA
3 NPOXaHHAM MPO PEMOHT. [APaHT TAaKOX MOXe BiJPEMOHTYBATM 0o, AKLO MOKyneLb BYMarae 3amMiHu, AKLLO YCYHEHHs fedeKkTy
cnoco6om, obpaHmm MNoKynLem, € HEMOXIMBMM ab0 BUMaraTume HagMipHUX BUTPAT 3 60Ky MapaHTa. AKLL0 3aMiHa NpUCTPOIO Ha
HOBUIN HEMOXJMBA, [ToKyneLb Ma€e NpaBo Ha NOBEPHEHHSA CrlayeHol CymMu.

5. Y pas3i 3amiHy npucTpoto Ha HoBUIA [ToKyneLb Mmoxe 6yTn 3060B'A3aHMIN ONNATUTUN BYAb- AKE 3MEHLLEHHSA BapTOCTi NPUCTPOIO, AKe
He € HaCNiAKOM HOPMasbHOrO BMKOPUCTaHHA NPUCTPOLO.

6. TlapaHTilHe 06cCnyroByBaHHA 3AIMCHIOETbCA NicnA Toro, AK [lokyneub HafacTb MOBHWIA KOMMIEKT MPUCTPOK pa3om 3
NiATBEPLAXEHHAM MOKYNKU (YeK, paxyHOK-GpaKTypa TOLO) Ta rapaHTiiHUM TanioHOM. MpUCTPiit NOBUHEH BTV HajaHWU, AKLLO Lie
MO>KJIMBO, B OPUriHabHil ynakoBLi abo iHLWil ynakoBLi, Aka HaNeXXHUM YNHOM 3aXULLAE NPUCTPIN Bif NOWKOXeHb abo HenoBHOI
KOMMieKTauil.

7. TpucTtpin moxe 6yTn oTpuMaHuin flapaHTom abo 3a 1oro fopyUeHHAM:
-y NyHKTi 06CnyroByBaHHs,
-y ToprosenbHi Touli - nosigomneHHA go Cny»6wm lapaHTa 3aincHioeTbca Po3apibHm npogasuem Bif, iMeHi
MokynuA (ynoBHoBaxeHOo 0cobolto),
- 6e3nocepegHbo Bif MNMokynua yepes cy6’eKTa, WO HaAA€E Kyp'ePCbKi Nocnyru, BKazaHoro fapaHToMm, 3a paxyHoOK lapaHTa - ue
BiabyBa€eTbCA NicnA nonepeaHbOro NOBiAOMNEHHSA 3a TenedoHoMm (+48) 71 722 52 88 a60 eNleKTPOHHOI0 MOLUTOHO:
reklamacje@aspa.pl Ta oTprMaHHA HOMepa 3aABKM Ha 06C/TyroByBaHHA.
MoKynewb 3060B’A3aHNI HagaTV NPUCTPIN AnA oTpumaHHA Cny»k6010 MapaHTa Yepe3 BKasaHy lapaHTOM opraHisalito,
Lo Hajae Kyp'epcbKi nocnyru. B iHWoMy BUNaaKy BUTPaTK Ha JOCTaBKY MPUCTPOIO Ta PU3NK OTO MOLIKOAXKEHHA Mif Yyac
TpaHCnopTyBaHHA Hece lNokyneLb.

8. TapaHTINHMIN PeMOHT He NOLWMPIOETLCA Ha Ail, NependaveHi iIHCTPYKLUieto 3 ekcnnyaTauii, AKi MNoKynewb 3060B'A3aHMI BUKOHATK
CBOIMU CMamMU i 3a CBill paxyHOK.

9. TapaHTia He NOLUNPIOETLCS HAa MEXaHiUHi NOWKOMKEHHS, AedeKTr abo MOLKOOMKEHHS NMPUCTPOIO, O BUHUKAN BHACNIOOK:
a) TPaHCMOPTYBaHHA Ta NepPEBaHTAXKEHHS,
b) HenpaBWbHOro BMKOPUCTaHHS, HeabanocTi Mokynus abo BUKOPUCTaHHA MPUCTPOIO BCynepey iHCTPYKLIi 3 ekcnnyaTadii abo
npaBuiam TEXHIKM 6e3neKuy,
C) NoXe>a, MNOBiHb, yaap 6nMcKkaBKy abo iHLWi CTUXINHI NIYXa, HeNpPaBUIbHa HaMNpyra XXMBJIEHHSA, HOPMaJIbHUI 3HOC Mig Yac
eKcrnyaTauii abo iHLWi 30BHILIHI paKTOpW, L0 BUKINKAOTb, HAMPUKIIAZ, KOPO3ito abo 3abpyaHEHHS un MAAMY, AKI HEMOXITUBO
BUAANNTY,
I') nopyLeHHA rapaHTinHUX NNom6 abo Byab-Ake iHLWe BTpyyaHHA 3 60Ky 0Cib, Lo He HanexaTb Ao Cnyx6um rapaHTa (BKoYaum
Mokynug).

10. MapaHTia He NOWNPIOETLCA HA MPUCTPOI, B AKUX FraPaHTIMHWI TanoH 6yB 3MiHEHU, PO3MUTKIA, BUYYEHUI B0 3HULLEeHNI Byab-
AKMM cnocobom.

11. TapaHTiA He NOWMPIOETLCA Ha BUNAAKM, Koy B [apaHTIMHOMY TanoHi BiACyTHA AaTa Npogaxky i wramn ToproBoi TOUKM.

12. TapaHTia gie Ha TepuTopii Pecny6nikn Monblua nuwe B 06cA3i, 3a3Ha4YeHOMY B Hili, i MOLIMPIOETLCA NMLLIE Ha NMPUCTPOI MapKu
Lucznik, aki npogatotbca komnaHieto ASPA Electro Sp. z o. 0. Ha TepuTopii Pecny6nikn MonbLuya.

IMNOPTEP: OCHOBHWW CKNAJL, / CNTYXKBA TAPAHTA:
ASPA Electro sp. z 0.0. ul. Bierutowska 81 bud. A
ul. Macieja Miechowity 1 51-317 Wroctaw
51-162 Wroctaw tel. /+48/ 7172252 88

e-mail: reklamacje@aspa.pl

IIATA PO3MPOJAXKY LUTAMM NPOAABLIA
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